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Anche quest’anno il CREA torna al Vinitaly, nel Padiglione MASAF, con un calendario ricco di incon-
tri, approfondimenti tecnici e degustazioni provenienti dalle sue attivita sperimentali.

Focus, dunque, sulle collaborazioni con le principali realta del settore e sui temi strategici dell’in-
novazione, della sostenibilita del suolo, della biodiversita e della gestione del vigneto.

Immancabile la Premiazione del Concorso Enologico degli Istituti Agrari d’Italia, la competizione
che nelle sue dieci edizioni ha messo alla prova e fatto crescere generazioni di futuri produttori,
valorizzando saperi e competenze in un‘ottica di ricambio generazionale.

Inoltre, in distribuzione allo stand CREA:

= un estratto dal Catalogo delle Innovazioni - la raccolta delle soluzioni scientifiche e tecnologiche
sviluppate dall’Ente - focalizzato su viticoltura ed enologia.

= il numero speciale di CREAFuturo, la testata giornalistica on line dell’Ente, interamente dedicato
al vino e alla vite italiani dal punto di vista della ricerca CREA.

Un appuntamento che conferma il ruolo del CREA come punto di riferimento scientifico per la vi-
tivinicoltura italiana.



Domenica 12 aprile, ore 17:00
Sala convegni, Padiglione MASAF, PalaExpo

INNOVARE AL FEMMINILE: | RISULTATI DI UN'INDAGINE
NELLE IMPRESE VITIVINICOLE

Presentazione della ricerca qualitativa sulle Donne del Vino italiane

Saluti istituzionali
ANDREA ROCCHI, presidente CREA

Modera
MARIA TERESA SANTAGUIDA, giornalista

Saluti
RICCARDO VELASCO, PhD. direttore CREA Viticoltura ed Enologia
DANIELA MASTROBERARDINO, presidente Associazione Italiana “Le Donne del Vino”

Intervengono
GRAZIA VALENTINO, ricercatrice CREA Politiche e Bioeconomia - RETE PAC
LUCIA TUDINI, ricercatrice CREA Politiche e Bioeconomia - RETE PAC
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Domenica 12 aprile, ore 17:45
Padiglione MASAF, PalaExpo

MASTERCLASS VINI DA UVE PIWI

Degustazione guidata dalla Master of Wine Cristina Mercuri

L'evento, in collaborazione con Pilli Italia, promuove vini da vitigni resistenti di nuova costituzione, tra i
quali il nostro Glaurum.

VINI IN DEGUSTAZIONE

VENETO ALTO ADIGE
Sgrisol — Terre Alte d’Alpago Julian Orange 2021 - Lieselehof
VENETO PIEMONTE
Glaurum + Glera — CREA NaNeuit 2024 - Ceste
FRIULI VENETO
Ethos 2024 - Forchir Resiliens dolce — Le Carline
TRENTINO LOMBARDIA
Take it easy 2024 - Lavis Theia — Nove Lune

Registrazione obbligatoria (fino a esaurimento dei posti disponibili), scrivendo a: eventi_istituzionali@crea.gov.it
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Lunedi 13 aprile - ore 11:00
Sala Verdi, PalaExpo

PREMIAZIONE X CONCORSO ENOLOGICO

Edizione speciale celebrativa del decennale del concorso enologico, un traguardo significativo che registra
numeri da record sia per I'adesione delle scuole, 32 quelle partecipanti; sia per I'elevato numero di vini pre-
sentati, 101.

Organizzato dal Ministero dell’Agricoltura, della Sovranita alimentare e delle Foreste, con il CREA Viticoltura
ed Enologia e la Rete nazionale degli Istituti Agrari (Re.\N.Is.A.), per mettere alla prova i produttori vinicoli di
domani.

Sapere, saper fare e fare sapere e stata la sfida educativa posta ai ragazzi degli agrari di tutta Italia che nei
dieci anni di storia del concorso hanno dimostrato entusiasmo e capacita con prodotti di livello via via sem-
pre piu professionale.
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Rete Nazionale Istituti Agrari



Lunedi 13 aprile - ore 17:30

Sala Convegni, Padiglione MASAF, PalakExpo

PRESENTAZIONE DEL VOLUME
“VITIGNI RARI ITALIANI, STORIE DI PATRIARCHI, PROFETI ED EROI"

Saluti istituzionali
ANDREA ROCCHI, presidente CREA

Introduce
RICCARDO VELASCO, PhD. direttore CREA Viticoltura ed Enologia

Interviene
ALDO LORENZONI, curatore

Modera
CRISTINA GIANNETTI, capo ufficio stampa CREA

Con la partecipazione di:

ANNA SCHNAIDER, STEFANO RAIMONDI, SEBASTIANO SUC-
QUET, ORIANA SILVESTRONI, GIUSEPPE CAMILLI, PAOLO STOR-
CHI, ALESSANDRA ZOMBARDO, PASQUALE CARLO, VITTORIO
PORPIGLIA, PIERFEDERICO LA NOTTE.

A seguire le degustazioni impossibili di G.R.A.S.P.O., presentate
dai Profeti e dagli Eroi:

Alto Adige
GIANPAOLO GIRARDI, Hoertroete, la Regina di Margreid da un‘u-
nica vite di 425 anni

Friuli Venezia Giulia
LUIGINO BERTOLAZZI, Piccola Nera, figlia di due autentici pa-
triarchi

Verona
ANTONIO TEBALDI, Brepona, un bianco sontuoso originato da due
vitigni a bacca rossa

Padova
GIANMARCO GUARISE, Vernazola, varieta da copertina da 200
anni maritata ai salici

Piemonte

STEFANO RAIMONDI, Slarina, patrimonio di comunita

Emilia

GIOVANNI MANCASSOLA e TOMMASO FRIONI, Obi Molinelli o
Leonicena, una resiliente naturale

Romagna - Toscana
CLAUDIO D'ONOFRIO ed EDOARDO VENTIMIGLIA, Centesimino e Ci-
liegiolo, gemelli diversi

Lazio
MASSIMO BEDINI, Uva Greca Puntinata, una storia incredibile di
profeti ed eroi
Sicilia
ELISABETTA NICOLOSI, Tribbuoti e Moscatella Nera, figli dell’'Etna
Sardegna
GIANNI LOVICU, Cannonau Bianco
G.R. A.S. P O.

INZ]
fcrea S
Consigo per a icerca in agricoltua
e l'analisi dell'economia ag;

- VITIGNI RARI



Martedi 14 aprile - ore 13:00

Sala Convegni, Padiglione MASAF, PalakExpo
COSA C'E DI NUOVO NEL CALICE?

Sostenibilita e tecniche innovative made in Italy

13:00 Saluti istituzionali
RICCARDO VELASCO, PhD. direttore CREA liticoltura
ed Enologia

MAURO UNIFORMI, presidente CONAF

13:15 Relazioni

* Tecniche innovative per affrontare le nuove sfide in vi-
ticoltura

ANTONIO CAPONE, consigliere Nazionale CONAF
Effetti della gestione del suolo sulle uve e sui vini
LUIGI TARRICONE, primo ricercatore CREA

* Effetti biostimolanti di té di compost, consorzi microbi-
ci e inerbimenti funzionali su due varieta di vite
ALESSANDRO MATAFFO, assegnista di ricerca Univer-
sita di Napoli Federico Il (UNINA)

BORIS BASILE, professore ordinario UNINA

ANGELITA GAMBUTI, professore ordinario UNINA

13:45 Talk e Degustazione

DAVIDE GANGI, CEO & Founder Vinoway Italia
* Vitigno: Falanghina, Traminer Aromatico e Primitivo
Vini agrivoltaici: gestione vigne e tecniche innovative

* l/itigno: Greco

Prove: inerbimento funzionale (veccia), té di compost, té di
compost potenziato, testimone non trattato. | vini saranno
probabilmente torbidi.

* Vitigno: Nero di Troia
Prove: lavorazione del suolo vs sovescio

Vengono assegnati CFP ai Dottori agronomi e Dottori forestali ai sensi del Regolamento per la
formazione professionale continua - Delibera del Consiglio n.162 del 27 aprile 2022, pubblicato
sul Bollettino del Ministero della Giustizia n. 17 del 15 settembre 2022 - OBBLIGO D'ISCRIZIONE
SUL PORTALE sidafonline.it




Organizzazione
Cristina Giannetti

Segreteria organizzativa
Federica Lillocci (eventi)

Anna Tropeano (coordinamento stand)
Micaela Conterio e Giulio Viggiani (media)
Paolo Virgilii (social)

Paolo Pesarini (coordinamento logistica)
Alexia Giovannetti (concorso enologico)
Francesco Ambrosini (grafica, foto e riprese)
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