Innovazione nel calice e nell'oliveto: il CREA
protagonista a Calabria in Wine - Vinitaly and the
City

Tre giorni di incontri, degustazioni e confronto hanno
visto il CREA al centro di Calabria in Wine - Vin ly and
the City, l'evento dedicato alle eccellenze del vi
dell'olio extravergine di oliva. A Sibari, ri
innovazione si sono intrecciate con i temi
sostenibilita, della qualita e della biodiw
offrendo uno sguardo sulle sfide future
agroalimentari. Protagonisti anche i gi
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Alla ricerca di innovazione, sostenibilita e qualita: il CREA protagonista
a Calabria in Wine - Vinitaly and the City

Il CREA torna a Calabria in Wine - Vinitaly and the City con tre giornate di ev icate

vitivinicola e olivicola: qualita, biodiversita, cambiamenti
tecnologica e ricambio generazionale. Un program
scientifica, degustazioni guidate, attivita formativ

I
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innovative per una viticoltura sostenibile e alla qualita delle produzioni enologiche.
Domenica 19 luglio sara la volta di “/l gusto é donna”, una serata dedicata al contributo
femminile nelle filiere dell'olio e del vino. Il programma si aprira alle ore

19.00 con “Oleario: il dado é tratto” In collaborazione con FIDAPA (sezioni di Cosenza,
Corigliano e Rossano) e Hinner Wheel, e contestualmente sempre alle ore 19.00 con la
presentazione dell'edizione 2026 dell'opuscolo “L'agricoltura calabrese conta”. A
seguire, “Lei degusta...”, assaggi guidati di oli extravergine di oliva e vini rosati in




collaborazione con Associazione Nazionale Donne dell’'Olio e Associazione Nazionale
Donne del Vino.

Per tutta la durata della manifestazione, presso lo stand CREA saranno, inoltre,
disponibili il numero speciale di CREAFuturo, dedicato alla ricerca sulla vite e sul vino
italiani, e le brochure dedicate al vino e all'olio extravergine di oliva.

Programma Vinitaly and the city 3



https://agricolae.eu/wp-content/uploads/2026/07/Programma-Vinitaly-and-the-city-3.pdf
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Vinitaly and the City. Crea protagonista di Calabria in Wine
alla ricerca di innovazione, sostenibilita e qualita

italy and the City con tre giornate di
innovazione e della sostenibilita applicate a
due pilastri dell'agroalim ' e l'olio extravergine di oliva.

Dal 17 al 19 luglio, nel ibari, ricercatori, istituzioni, imprese e
organizzazioni profi i teranno sulle sfide che attendono le filiere
vitivinicola e olivi Y ita, Biediversita, cambiamenti climatici, innovazione

icoltura italiana. Ampio spazio sara dedicato, infatti, ai giovani, motore
enerazionale, e alle donne, protagoniste di una serata dedicata alle loro
co | loro impegno e al valore che apportano alle filiere dell'clio e del vino.

Il programma

Venerdi 17 luglio, dalle ore 20.30, il talk “ll vino e giovane” aprira la manifestazione con
un confronto dedicato al contributo della ricerca, delle nuove generazioni e del
consumo consapevole per lo sviluppo dei territori vitivinicoli. Aprira i lavori il presidente
del CREA Andrea Rocchi e interverra il ministro Francesco Lollobrigida. Al termine,
“Sfumature mediterranee”, in cui esperti e ricercatori CREA accompagneranno il

W


https://www.agricultura.it/wp-content/uploads/2025/09/Calice-vino.jpg

pubblico alla scoperta delle caratteristiche sensoriali e della biodiversita delle
produzioni mediterranee divino e olio.

Sabato 18 luglio, dalle ore 21.00, spazio a “EVO Chef: la cultura dell'olio nella cucina
italiana”, appuntamento dedicato alla valorizzazione dell'olio extravergine nella nostra
tradizione alimentare - patrimonio UNESCO - attraverso la presentazione della Carta
degli Oli e dell'accordo con I'Associazione Regionale Cuochi Pittagorici APS, nellambito
del progetto “Oleario: Dove l'ltalia lascia il segno”. A seguire, la degustazione guidata
“Sfumature di EVO” e, dalle ore 22.30, I'evento formativo “La qualita dalla vi al calice”,

femminile nelle filiere dell'clio e del vino. Il programma si aprira a
“Oleario: il dado é tratto” In collaborazione con FIDAPA (seziohi

Donne del Vino.

Per tutta la durata della manifestazione, pre o stan aranno, inoltre,

disponibili il numero speciale di CREAFuturo,

italiani, e le brochure dedicate al vino iall’olio extrave




RESTA WMEL CUDRE

Il CREA protagonista a “Vinitaly and the City - Calabria in
Wine” a Sibari

olivicole della Calabria. Dal 17 al 19 luglio 2026, il CREA (Consiglio pe
agricoltura e l'analisi dell'economia agraria) sara tra i grandi prot
the City - Calabria in Wine”, I'atteso evento ospitato nella straordi
cornice storica del Parco Archeologico di Sibari (CS).
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CALABRIAIIN WINE

SIBAR

IL CREA AL VINITALY
17-19 LUGLIO 2026
AREA MASAF

h. 20.30 - "IL VINO E GIOVANE"
RICERCA, CONSUMO CONSAPEVOLE E NUOVE CENERAZIONI PER IL FUTU-
RO DEI TERRITORI

h22.30 - “SFUMATURE MEDITERRANEE"
DEGUSTAZIONE DI EVO E DECUSTAZIONE DI VINI DEL TERRITORIO

h. 21 - “EVO CHEF: LA CULTURA DELL'OLIO NELLA CUCINA ITALIANA”
PRESENTAZIONE DELLA CARTA DEGLI OLI E DELL'ACCORDO CON
ASSOCIAZIONE REGIONALE CUOCHI PITTAGORICI APS,

h. 21.45 - “SFUMATURE DI EVO”

DEGUSTAZIONE DI OLIO

h. 22.30 - “LA QUALITA DALLA VIGNA AL CALICE”

IN COLLABORAZIONE CON IL CONAF

“IL GUSTO E DONNA: SERATA AL FEMMINILE TRA OLIO E VINO” :

h. 19.00 - “OLEARIO: IL DADO E TRATTO"

IL PROGETTO "OLEARIO” DEL CREA HA RIVISITATO IN CHIAVE OLIO E OLIVO IL
PIU TRADIZIONALE GIOCO DA TAVOLA DI TUTTI | TEMPI: *IL GIOCO DELL'OCA",
PER ACCRESCERE LE PROPRIE CONOSCENZE DIVERTENDOSI.

h.19.00 - “LA CALABRIA CONTA...”

PRESENTAZIONE DELL’EDIZIONE 2026 DELL'OPUSCOLO “L'AGRICOLTURA
CALABRESE CONTA" E DECLI ALTRI STRUMENTI INFORMATIVI E DI ANALISI
ELABORATI DAL CREA

20.00 - “LEI DEGUSTA.."

DEGUSTAZIONE DI OLIO E DI VINO AL FEMMINILE, A CURA DELL'ASSOCIAZIONE
NAZIONALE DONNE DELL'OLIO E DELL'ASSOCIAZIONE NAZIONALE DONNE
DEL VINO

Tre giorni intensi di dibattiti, divulgazione e sapori, interamente dedicati al futuro
dell'agricoltura, alla Dieta Mediterranea e alla sostenibilita ambientale ed economica
delle nostre filiere.



Un ricco programma tra talk, masterclass e degustazioni

Nel corso del fine settimana, i ricercatori e gli esperti del CREA animeranno un fitto
calendario di appuntamenti pensati per accorciare le distanze tra la scienza e il
consumatore finale. Il programma prevede:

Pubblicita

o Talk e Tavole Rotonde: Approfondimenti sul trasferimento tecnologi
sullimpatto dell'innovazione digitale nei campi e in cantina.

o Masterclass e Tasting: Sessioni guidate da sommelier, chef e
da vicino le proprieta organolettiche e i benefici delle prod

o Focussulla Dieta Mediterranea: Incontri dedicati al consum
proprieta salutistiche dell'olio extravergine d'oliva e a
biodiversita autoctona.

Ricerca, sostenibilita e valorizzazione d

mondo della ricerca e gli operatori della filiera'agroali
saranno le nuove sfide globali del settore: dai i
coltivazione a basso impatto ambient

rendere il comparto vitivinicolo e olivic

internazionali.

Pubblicita

La presenza attiva del CR tt importanza di supportare i produttori locali
attraverso evidenze scien%' di certificare e migliorare la qualita del “Made in
Calabria”. %

ie di marketing territoriale per
pre piu competitivo sui mercati




Alla ricerca di innovazione, sostenibilita e qualita: il CREA
protagonista a Calabria in Wine - Vinitaly and the,City

Tre giorni di incontri, degustazioni e approfondimenti dedicati
alle eccellenze italiane: vino e olio. Venerdi 17 - domenica 19
luglio 2026 - Area MASAF, Sibari (CS)

15 luglio 2026 21:30
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Il CREA%orna a Calabria in Wine - Vinitaly and the City con tre giornate di eventi dedicate
al racconto della ricerca, dell'innovazione e della sostenibilita applicate a due pilastri
dell'agroalimentare italiano: il vino e l'olio extravergine di oliva.

Dal 17 al 19 luglio, nell'Area MASAF di Sibari, ricercatori, istituzioni, imprese e
organizzazioni professionali si confronteranno sulle sfide che attendono le filiere
vitivinicola e olivicola: qualita, biodiversita, cambiamenti climatici, innovazione
tecnologica e ricambio generazionale. Un programma che intreccia divulgazione
scientifica, degustazioni guidate, attivita formative e momenti di dialogo con il pubblico,



confermando il ruolo del CREA come punto di riferimento della ricerca agroalimentare
italiana.

Non solo ricerca e innovazione: al centro della manifestazione ci saranno anche i volti
del futuro dell'agricoltura italiana. Ampio spazio sara dedicato, infatti, ai giovani, motore
del ricambio generazionale, e alle donne, protagoniste di una serata dedicata alle loro
competenze, al loro impegno e al valore che apportano alle filiere dell'olio e del vino.

jone con

Venerdi 17 luglio, dalle ore 20.30, il talk "/l vino é giovane" aprira la manife
un confronto dedicato al contributo della ricerca, delle nuove genera2|on| e
consumo consapevole per lo sviluppo dei territori vitivinicoli. Aprira i i
del CREA Andrea Rocchi e interverra il ministro Francesco Lollobrigi

termine, "Sfumature mediterranee”, in cui esperti e ricercatori CRE
pubblico alla scoperta delle caratteristiche sensoriali e della¢i
produzioni mediterranee divino e olio.

Sabato 18 luglio, dalle ore 21.00, spazio a "EVO Ch nella cucina
italiana”, appuntamento dedicato alla valorizzazi rgine nella nostra
tradizione alimentare - patrimonio UNESCO entazione della Carta
degli Oli e dell'accordo con 'Associazione Reg ittagorici APS, nell'ambito
del progetto "Oleario: Dove I'ltalia lascja i . ire, la degustazione

guidata "Sfumature di EVO" e, dalle ore Z mativo "La qualita dalla vigna al

calice”, organizzato in collaborazio osenza, dedicato alle tecniche
innovative per una viticoltura lita delle produzioni enologiche.

donna", una serata dedicata al contributo
Il programma si aprira alle ore

Domenica 19 luglio sara |
femminile nelle filier

|, e contestualmente sempre alle ore 19.00 con la
dell'opuscolo "L'agricoltura calabrese conta". A

I guidati di oli extravergine di oliva e vini rosati in

zione Nazionale Donne dell'Olio e Associazione Nazionale

umero speciale di CREAFuturo, dedicato alla ricerca sulla vite e sul vino
chure dedicate al vino e all'olio extravergine di oliva.




Reventine

vi raccontiamo la Calabria centrale

Ricerca, innovazione e valorizzazione del territorio: iFCREA
protagonista a Vinitaly and the City - Calabria infWine

Dal 17 al 19 luglio il Parco Archeologico di Sibari ospitera il CREA - Consigligyper la
ricerca in agricoltura e I'analisi dell'economia agraria nellambite,di Vinitaly and the City -
Calabria in Wine, con un programma di incontri dedicatigal future dejsettore
agroalimentare italiano.

Nel corso delle tre giornate, il CREA proporra un ri€co calendagiodi tatk, masterclass,
degustazioni e momenti di approfondimento che metteranne.al centro il dialogo tra
ricerca scientifica, innovazione e valorizzazione delle pro@duzioni agroalimentari.
L'iniziativa coinvolgera ricercatori, istituzioni, prédutteri, esperti del settore, chef e
sommelier, favorendo il confronto tradlmondo della ricerca e quello delle imprese.

Tra i temi affrontati ci saranno la qualitaidelle produZioni vitivinicole e olivicole, la
sostenibilita delle filiere, la Dieta Mediterrane@, iheonsumo consapevole e il
trasferimento dellinnovazione'alSistema produttivo. Ampio spazio sara inoltre dedicato
alla valorizzazione dei teryitori e alle nbew@sfide che interessano il comparto
agroalimentare, in un congesto jmcuitgicerca e innovazione rappresentano strumenti
strategici per rafforzare la c@mpetitivita‘del settore.

La partecipazione deCREA a Viinitalyyand the City - Calabria in Wine si propone come
unimportante @ccasionedi incontro tra istituzioni, comunita scientifica e operatori della
filiera, con J@biettivordiypromudovere un modello di agricoltura sempre piu sostenibile,
innovativo gcapace di valerizzare le eccellenze del territorio.

L'appuhtamento € iprogramma dal 17 al 19 luglio 2026 presso il Parco Archeologico di
Sibari, imnyprewincia dilCosenza.



< strettoweb

Alla ricerca di innovazione, sostenibilita e qualita: il CREA
protagonista a Calabria in Wine - Vinitaly and the City di
Sibari

Tre giorni di incontri, degustazioni e approfondimenti dedicati alle eccellenze
italiane: vino e olio

INCREA torna a Calabria in Wine - Vinitaly and the City con tre giornate di eventi dedicate
al racconte, della ricerca, dellinnovazione e della sostenibilita applicate a due pilastri
dell'agrealimentare italiano: il vino e l'olio extravergine di oliva. Dal 17 al 19 luglio,
nelllArea"MASAF di Sibari, ricercatori, istituzioni, imprese e organizzazioni professionali si
confronteranno sulle sfide che attendono le filiere vitivinicola e olivicola: qualita,
biodiversita, cambiamenti climatici, innovazione tecnologica e ricambio generazionale.
Un programma che intreccia divulgazione scientifica, degustazioni guidate, attivita
formative e momenti di dialogo con il pubblico, confermando il ruolo del CREA come
punto di riferimento della ricerca agroalimentare italiana.


https://www.strettoweb.com/wp-content/uploads/2026/07/Programma-Vinitaly-and-the-city.pdf

Non solo ricerca e innovazione: al centro della manifestazione ci saranno anche i volti
del futuro dell'agricoltura italiana. Ampio spazio sara dedicato, infatti, ai giovani, motore
del ricambio generazionale, e alle donne, protagoniste di una serata dedicata alle loro
competenze, al loro impegno e al valore che apportano alle filiere dell'olio e del vino.
Venerdi 17 luglio, dalle ore 20.30, il talk “// vino é giovane” aprira la manifestazione con
un confronto dedicato al contributo della ricerca, delle nuove generazioni e del
consumo consapevole per lo sviluppo dei territori vitivinicoli. Aprira i lavori il presidente
del CREA Andrea Rocchi e interverra il ministro Francesco Lollobrigida. Al
termine, “Sfumature mediterranee”, in cui esperti e ricercatori CREA accompa
pubblico alla scoperta delle caratteristiche sensoriali e della biodiver lle
produzioni mediterranee divino e olio.
Sabato 18 luglio, dalle ore 21.00, spazio a “EVO Chef: la cultura dell

ucina

italiana”, appuntamento dedicato alla valorizzazione delloli nostra
tradizione alimentare - patrimonio UNESCO - attraverso la p ella Carta
degli Oli e dell'accordo con I'Associazione Regionale Cu , nellambito

ualita dalla vigna al
calice”, organizzato in collaborazione con OD to alle tecniche
innovative per una viticoltura sostenibile e all ' roduzioni enologiche.
Domenica 19 luglio sara la volta di “/l gusto é donna”, serata dedicata al contributo

i aprira alle ore

19.00 con “Oleario: il dado é tratto” . azione con FIDAPA (sezioni di Cosenza,
Corigliano e Rossano) e Hinne mente sempre alle ore 19.00 con la
presentazione dell'edizion “L'agricoltura calabrese conta”. A

seguire, “Lei degusta...”, a xtravergine di oliva e vini rosati in
collaborazione con le Donne dell'Olio e Associazione Nazionale
Donne del Vino.
Per tutta la dur ne, presso lo stand CREA, saranno, inoltre,
disponibili ilau REAFuturo, dedicato alla ricerca sulla vite e sul vino
italiani, e le brochu i al vino e all'olio extravergine di oliva.




la Nuova

L"OPINIONE DIFFERENTE

Alla ricerca di innovazione, sostenibilita e qualitail/.CREA
protagonista a Calabria in Wine - Vinitaly and theCity

Tre giorni di incontri, degustazioni e approfondimenti
dedicati@lle‘eccellenze italiane: vino e olio. Venerdi 17 -
domehnica 19 luglio 2026 - Area MASAF, Sibari (CS)

Il CREA torna a Calabria in Wine - Vinitaly and the City con tre giornate di eventi dedicate
al racconto della ricerca, dell'innovazione e della sostenibilita applicate a due pilastri
dell'agroalimentare italiano: il vino e l'olio extravergine di oliva.

Dal 17 al 19 luglio, nell'Area MASAF di Sibari, ricercatori, istituzioni, imprese e
organizzazioni professionali si confronteranno sulle sfide che attendono le filiere
vitivinicola e olivicola: qualita, biodiversita, cambiamenti climatici, innovazione
tecnologica e ricambio generazionale. Un programma che intreccia divulgazione



scientifica, degustazioni guidate, attivita formative e momenti di dialogo con il pubblico,
confermando il ruolo del CREA come punto di riferimento della ricerca agroalimentare
italiana.

Venerdi 17 luglio, dalle ore 20.30, il talk "Il vino é giovane" ap
un confronto dedicato al contributo della ricerca, delle
consumo consapevole per lo sviluppo dei territori vitivi

termine, "Sfumature mediterranee”, in cui espertieri EA“accompagneranno il
pubblico alla scoperta delle caratteristiche sefsoriali e iversita delle

a "Bl/O Chef: Itura dell'olio nella cucina
a ione dell'olio extravergine nella nostra
verso la presentazione della Carta
nale Cuochi Pittagorici APS, nell'ambito
no". A seguire, la degustazione

.30, I'evento formativo "La qualita dalla vigna al
on ODAF Cosenza, dedicato alle tecniche

italiana", appuntamento dedicato
tradizione alimentare - patri [
degli Oli e dell'accordo co
del progetto "Oleario: Do
guidata "Sfumature di
calice", organizzato
innovative per

presentazione dell'edizione 2026 dell'opuscolo "L'agricoltura calabrese conta". A
seguire, "Lei degusta...", assaggi guidati di oli extravergine di oliva e vini rosati in
collaborazione con Associazione Nazionale Donne dell’'Olio e Associazione Nazionale
Donne del Vino.

Per tutta la durata della manifestazione, presso lo stand CREA saranno, inoltre,
disponibili il numero speciale di CREAFuturo, dedicato alla ricerca sulla vite e sul vino
italiani, e le brochure dedicate al vino e all'olio extravergine di oliva.

"



https://www.caffeguglielmoshop.it/?utm_source=la-nuova-calabria&utm_medium=banner&utm_campaign=brand
https://www.facebook.com/tecnocalcestruzzi/

it

Il CREA protagonista a Vinitaly and the City - Calabria in Wine
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SIBARI

IL CREA AL VINITALY
17-19 LUGLIO 2026
AREA MASAF

RO DEI TERRITORI
h2I2.30 - “SFUMATURE MEDITERRANEE"

h. 2030 - "IL VINO E CIOVANE"
. RICERCA, CONSUMO CONSAPEVOLE E NUOVE GENERAZIONI PER IL FUTU-
DEGUSTAZIONE DI EVO E DEGUSTAZIONE DI VINI DEL TERRITORIO

b 21 - "EVO CHEF: LA CULTURA DELL'OLIO NELLA CUCINA ITALIANA"
PRESENTAZIONE DELLA CARTA DEGLI OLI E DELLUACCORDO CON
ASSOCIAZIONE RECIONALE CUOCHI PITTACORICI APS,

h. 21.A5 - “SFUMATURE DI EVO~

DEGUSTAZIONE DI OLIO

h. 22.30 - “LA QUALITA DALLA VIGNA AL CALICE"

IN COLLABORAZIONE CON IL CONAF

“IL GUSTO & DONNA: SERATA AL FEMMINILE TRA OLIO E VINO” ;

h. 19.00 - “OLEARIO: IL. DADO £ TRATTO”

IL PROGETTO “OLEARIO" DEL CREA HA RIVISITATO IN CHIAVE OLIO E OLIVO IL
P10 TRADIZIONALE GIOCO DA TAVOLA DI TUTTI | TEMPE: *IL GIOCO DELL'OCA”,
PER ACCRESCERE LE PROPRIE CONOSCENZE DIVERTENDOSI

b 19.00 - “LA CALABRIA CONTA.."

PRESENTAZIONE DELLEDIZIONE 2026 DELL'OPUSCOLO “L'‘ACRICOLTURA
CALABRESE CONTA"™ E DEGLI ALTRI STRUMENTI INFORMATIVI E DI ANALISI
ELABORATI DAL CREA

20.00 - “LEI DEGUSTA.."

DEGUSTAZIONE DIOLIO E DI VINO AL FEMMINILE, ACURA DELL'ASSOCIAZIONE
NAZIONALE DONNE DELL'OLIO E DELUASSOCIAZIONE NAZIONALE DONNE
DEL VINO

rotagonista di Vinitaly and the City - Calabria in Wine, in programma nella
cornice del Parco Archeologico di Sibari (CS).

Nel corso delle tre giornate, il CREA promuovera un ricco calendario di incontri, talk,
masterclass e degustazioni dedicati al rapporto tra ricerca scientifica, innovazione e
valorizzazione delle produzioni agroalimentari italiane, con il coinvolgimento di
ricercatori, istituzioni, esperti, produttori, chef e sommelier.

| temi affrontati spazieranno dalla qualita delle produzioni vitivinicole e olivicole alla
sostenibilita, dalla Dieta Mediterranea al consumo consapevole, fino al trasferimento




dellinnovazione e alla valorizzazione dei territori, con un’attenzione particolare alle
nuove sfide del settore agroalimentare.

L'iniziativa rappresenta un‘importante occasione di confronto tra il mondo della ricerca,
le istituzioni e gli operatori della filiera, contribuendo a promuovere il ruolo del CREA
nello sviluppo di un’agricoltura sempre piu innovativa, competitiva e sostenibile.

Leggi tutto: https://www.lameziaterme.it/crea-protagonista-vinitaly-and-the=eity-
calabria-in-wine/



https://www.lameziaterme.it/crea-protagonista-vinitaly-and-the-city-calabria-in-wine/
https://www.lameziaterme.it/crea-protagonista-vinitaly-and-the-city-calabria-in-wine/

Calabria.
Economial/a

Alla ricerca di innovazione, sostenibilita e qualita: il
protagonista a Calabria in Wine - Vinitaly and t

- b SBAS ¢

Il CREA torna a Calabria in Wine - Vinitaly and on the giornate di eventi dedicate
al racconto della ricerca, dellinnovazi ilita applicate a due pilastri
dell'agroalimentare italiano: il vino e I'o i i oliva.

Dal 17 al 19 luglio, nellArea MASAFdi atori, istituzioni, imprese e
organizzazioni professionali si o sulle sfide che attendono le filiere
vitivinicola e olivicola: qua ambiamenti climatici, innovazione
tecnologica e ricambio geherazi ogramma che intreccia divulgazione

scientifica, degustazi
confermando il ruo

ormative e momenti di dialogo con il pubblico,
unto di riferimento della ricerca agroalimentare

; , € alle donne, protagoniste di una serata dedicata alle loro
compe pegno e al valore che apportano alle filiere dell'olio e del vino.

A lugligy dalle ore 20.30, il talk “/l vino e giovane” aprira la manifestazione con
dedicato al contributo della ricerca, delle nuove generazioni e del

termine, “Sfumature mediterranee”, in cui esperti e ricercatori CREA accompagneranno il
pubblico alla scoperta delle caratteristiche sensoriali e della biodiversita delle
produzioni mediterranee divino e olio.

Sabato 18 luglio, dalle ore 21.00, spazio a “EVO Chef: la cultura dell'olio nella cucina
italiana”, appuntamento dedicato alla valorizzazione dell'olio extravergine nella nostra
tradizione alimentare - patrimonio UNESCO - attraverso la presentazione della Carta
degli Oli e dell'accordo con I'Associazione Regionale Cuochi Pittagorici APS, nellambito

W




del progetto “Oleario: Dove [I'ltalia lascia il segno”. A seguire, la degustazione

guidata “Sfumature di EVO” e, dalle ore 22.30, 'evento formativo “La qualita dalla vigna al
calice”, organizzato in collaborazione con ODAF Cosenza, dedicato alle tecniche
innovative per una viticoltura sostenibile e alla qualita delle produzioni enologiche.
Domenica 19 luglio sara la volta di “/l gusto é donna”, una serata dedicata al contributo
femminile nelle filiere dell'olio e del vino. Il programma si aprira alle ore

19.00 con “Oleario: il dado é tratto” In collaborazione con FIDAPA (sezioni di Cosenza,
Corigliano e Rossano) e Hinner Wheel, e contestualmente sempre alle ore 0 conla
presentazione dell'edizione 2026 dell'opuscolo “L’agricoltura calabrese conta™
seguire, “Lei degusta...”, assaggi guidati di oli extravergine di oliva e vj
collaborazione con Associazione Nazionale Donne dell'Olio e AssQgi
Donne del Vino.

Per tutta la durata della manifestazione, presso lo stand CR
disponibili il numero speciale di CREAFuturo, dedicato alla ric i sul vino
italiani, e le brochure dedicate al vino e all'olio extraver io




OTELEDIAMANTE

Canali 99, 290 e 632 del digitale terrestre

Innovazione, sostenibilita e qualita: il CREA protagonista a
Calabria in Wine - Vinitaly and the City

italy amd the
ne e della

Il CREA, I'ente italiano di ricerca agroalimentare, torna a Calabria i
City con tre giornate di eventi dedicate al racconto della ric

scientifica, degustazioni guidate, attivita formative e mo i di dialogo con il pubblico,
confermando il ruolo del CREA come punto di ri lla ricerca agroalimentare
italiana.

Non solo ricerca e innovazione: al aymanifestazione ci saranno anche ivolti
del futuro dell'agricoltura itali ' ara dedicato, infatti, ai giovani, motore
del ricambio generazionale, e a agoniste di una serata dedicata alle loro
competenze, al loro impeﬁe al

5
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Venerdi 17 luglio, dalle ore 20.30, il talk “// vino é giovane” aprira la manifestazione con
un confronto dedicato al contributo della ricerca, delle nuove generazioni e del
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consumo consapevole per lo sviluppo dei territori vitivinicoli. Aprira i lavori il presidente
del CREAANndrea Rocchi e interverra il ministro Francesco Lollobrigida. Al

termine, “Sfumature mediterranee”, in cui esperti e ricercatori CREA accompagneranno il
pubblico alla scoperta delle caratteristiche sensoriali e della biodiversita delle
produzioni mediterranee divino e olio.

Sabato 18 luglio, dalle ore 21.00, spazio a “EVO Chef: la cultura dell'olio nella cucina
italiana”, appuntamento dedicato alla valorizzazione dell'olio extravergine nella nostra
tradizione alimentare - patrimonio UNESCO - attraverso la presentazione
degli Oli e dell'accordo con I'Associazione Regionale Cuochi Pittagorici APS,
del progetto “Oleario: Dove l'ltalia lascia il segno”. A seguire, la degust
guidata “Sfumature di EVO” e, dalle ore 22.30, I'evento formativo “
calice”, organizzato in collaborazione con ODAF Cosenza, dedicato
innovative per una viticoltura sostenibile e alla qualita delle

Corigliano e Rossano) e Hinner Wheel, e cont
presentazione dell'edizione 2026 dell'opuscol
seguire, “Lei degusta...”, assaggi guidati di oliva e vini rosati in
lio e Associazione Nazionale

Donne del Vino.

Per tutta la durata della manif i tand CREA saranno, inoltre,
disponibili il numero speci i 0,\dedicato alla ricerca sulla vite e sul vino
italiani, e le brochure dedicate al vi io extravergine di oliva.
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FORMOZI0OND A ESS0 LE ALi

A Sibari la Calabria del gusto racconta il futuro tra ricerca,
identita e innovazione

" _10. IHE Nl % e -
L. 13L1U9620 J 73 R ..
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Dal 17 al 19 luglio il Arch&ologico'di Sibari diventera la vetrina delle eccellenze
agroalimentari cala [ andoda terza edizione diVinitaly and the City - Calabria in
Wine, manifest ne ettera insieme imprese, ricerca scientifica, istituzioni e
territoriin edicato al vino, all'olio extravergine d'oliva e alla Dieta

o ci sara ilGAL Terre Locridee, che portera in rassegna il
enogastronomica della Locride.Sabato 18 luglio, alle ore 21, nello

tradizioni produttive della Locride.

Nel corso della manifestazione, il GAL sara inoltre protagonista dell’AgoraGAL - Rural
Hub Calabria, spazio condiviso con gli altri dodici GAL calabresi e ARSAC, dove i territori
si presenteranno attraverso le rispettive identita. | prodotti della Locride saranno
valorizzati anche nella preparazione di piatti della tradizione, tra cuizeppole con filetti di
alici dello lonio, costine di suino nero d’Aspromonte con salsa al vino IGP Locride e pasta
alla spirulina con melanzane mbuttunate. «ll Vinitaly di Sibari rappresenta una vetrina
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strategica per promuovere le nostre produzioni e l'identita della Locride», sottolinea il
presidente del GAL,Francesco Macri, evidenziando il valore di un'agricoltura capace di
coniugare tradizione, innovazione e sostenibilita.

Accanto alle eccellenze produttive, un ruolo centrale sara svolto dalCREA - Consiglio per
la Ricerca in agricoltura e I'analisi del’'Economia Agraria, che animera tre giornate di
incontri, masterclass, degustazioni e approfondimenti dedicati alle sfide del comparto
agroalimentare.Qualita delle produzioni, biodiversita, cambiamenti climatici,
innovazione tecnologica, trasferimento della ricerca e ricambio generazio
temi al centro del confronto tra r|cercator| |st|tu2|on| |mprese e operator|

m|n|stro dell’'AgricolturaFrancesco Lollobrigida, seguito dalla degu
guidataSfumature mediterraneededicata ai vini e agli oli del
Sabato 18 luglio alle 21, nelllArea MASAF, riflettori puntati su

della biodiversita e delle produzioni tipiche c
degustazioneSfumature di EVOe, alle22:30, il f
dedicato alle nuove tecniche per una viticoltura sostenibile.

nelle filiere agroalimentari con// g 2 percorso che unira approfondimenti,
degustazioni e la presentazio iZi 026"dell'opuscololL’agricoltura calabrese
conta.

A suggellare la manifesta chePoste Italiane, che per tutte e tre le

telico temporaneocon un annullo dedicato

ci, disponibile presso il Parco Archeologico di Sibari.
rizzazione del territorio, Vinitaly and the Citysi conferma
menti dedicati all'agroalimentare del Mezzogiorno,
alabria che investe sulla qualita delle proprie produzionie

competitivo e sostenibile.
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Fondato nel 1925

Alla ricerca di innovazione, sostenibilita e qualita: il CREA protagonista a Calabria in Wine -
Vinitaly and the City

16 Luglio 2026 - 13:49

Tre giorni di incontri, degustazioni e approfondimenti dedicati alle eccellen
Il CREA torna a Calabria in Wine - Vinitaly and the City con tre giorn
racconto della ricerca, dellinnovazione e della sostenibilita applicate
deII’agroaIimentare italiano: il vino e I’oIio extravergine di oIiva

generazionale. Un programma che intreccia divul
attivita formative e momenti di dialogo con il p
punto di riferimento della ricerca agroalimenta

futuro dell'agricoltura italiana. Ampio s
ricambio generazionale, e alle don serata dedicata alle loro
o alle filiere dell'olio e del vino.

Venerdi 17 luglio, dalle ore 20. e giovane” aprira la manifestazione con un

lle nuove generazioni e del consumo

ncesco Lollobrigida. Al termine, “Sfumature
i CREA accompagneranno il pubblico alla scoperta
iodiversita delle produzioni mediterranee di vino e

mediterranee”, in cui

delle caratteristi

olio.

Sabato 18 luglio, dalle ore, 2100, spazio a “EVO Chef: la cultura dell’olio nella cucina italiana”,
valorizzazione dell'olio extravergine nella nostra

patrimonio UNESCO - attraverso la presentazione della Carta degli

sostenibile e alla qualita delle produzioni enologiche.

Domenica 19 luglio sara la volta di “/l gusto é donna”, una serata dedicata al contributo
femminile nelle filiere dell'olio e del vino. Il programma si aprira alle ore 19.00 con “Oleario:
il dado e tratto” In collaborazione con FIDAPA (sezioni di Cosenza, Corigliano e Rossano) e
Hinner Wheel, e contestualmente sempre alle ore 19.00 con la presentazione dell'edizione
2026 dell'opuscolo “L'agricoltura calabrese conta”, A seguire, “Lei degusta...”, assaggi guidati di
oli extravergine di oliva e vini rosati in collaborazione con Associazione Nazionale Donne
dell'Olio e Associazione Nazionale Donne del Vino.
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Per tutta la durata della manifestazione, presso lo stand CREA saranno, inoltre, disponibili il
numero speciale di CREAFuturo, dedicato alla ricerca sulla vite e sul vino italiani, e le
brochure dedicate al vino e all'olio extravergine di oliva.




