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AGROALIMENTARE: DA RICERCA CREA ARRIVA MAULA, L'UVA'SENZA SEMI
ITALIANA

ROMA (LAANEWS/ITALPRESS) - "L'uva senza semi tutta italiana & una,storia esemplare
di innovazione, che vede insieme, pubblico e privato: la ricercardel CREA‘Insieme al
Consorzio NUVAUT, a beneficio di produttori e consumatori. Si‘tratta,di‘un predotto che
prima si poteva trovare solo in varieta straniere e che ha Saputo coniugare,le esigenze del
consumatore contemporaneo con la qualita di sempregtutelande,al tempo stesso il reddito
di chi la produce”. Cosi il presidente del CREA, Andrea Rocchi, invisita‘alla sede

del CREA Viticoltura ed Enologia di Turi (BA) dove, oltre a vedere i vigneti dell'azienda
sperimentale, ha potuto assaggiare direttamente dalle vitiluva apirena della innovativa
varieta Maula, realizzata nell'ambito del programma di migligkamento genetico in corso
presso il Centro di Turi e reso possibile da un'intesa decennale pubblico/privato tra

il CREA ed il Consorzio Nuvaut (Nuove Varieta Uve da Tavola) , costituito da 23 aziende
del territorio pugliese.

Un accordo che ha permesso di testare direttarmente nelle aziende dei soci 36 varieta di
uve italiane al 100% e apirene (0ssia senza'semi), in grado di resistere alla scarsita idrica
e agli stress biologici, con una. lunga shelflife,'eosi da poter essere esportate anche in
nazioni molto lontane. La peculiarita'del "senza semi", € molto gradita all'estero e in
grande crescita anche,in Italia. Trale varieta testate, Maula ha suscitato sin da subito un
elevato interesse per la particolare precocita di maturazione, la buona qualita e la
prolungata shelf life.“Infattis, neh20244a varieta e stata raccolta a partire dal 13 giugno,
condizione non‘usuale per le uve pugliesi, che solitamente si iniziano a raccogliere a fine
giugno.

Infine, il Presidente"Rocehi ha'incontrato il presidente del Consorzio Nuvaut, Giacomo
Suglia, che*ha presentato con estrema soddisfazione la varieta Maula, raccolta e
confezionata pressoiil €onsorzio e pronta per I'esportazione.



AGENZIA DI STAMPA NAZIONALE

AGRICOLTURA. UVA TAVOLA, DA CREA 'MAULA', APIRENANREALIZZATA CON
CONSORZIO NUVAUT

100% ITALIANA, PRECOCE, RESILIENTE E DI ELEVATAQUARITA (DIRE) Roma, 1
ago. - "L'uva senza semi tutta italiana € una storiai@semplaredi innovazione, che vede
insieme, pubblico e privato: la ricerca del CREA insieme'al Consorzio NUVAUT , a
beneficio di produttori e consumatori. Si‘tratta di un predotto che prima si poteva trovare
solo in varieta straniere e che ha saputo coniugare le esigenze del consumatore
contemporaneo con la qualita di,sempte, tutelando‘al tempo stesso il reddito di chi la
produce". Cosi il presidente del CREA, Andrea Rocchi, in visita alla sede

del CREA Viticoltura ed Enologia diyT urt(Bari) dove, oltre a vedere i vigneti dell'azienda
sperimentale, ha potuto assaggiare direttamente dalle viti I'uva apirena della innovativa
varieta Maula, realizzata nell'ambiteydel programma di miglioramento genetico in corso
presso il Centro di Turi e resoypossibile da un'intesa decennale pubblico/privato tra

il CREA ed il Cansorzio,Nuvaut (Nuove Varieta Uve da Tavola), costituito da 23 aziende
del territorio pugliese. Uniaccordo che ha permesso di testare direttamente nelle aziende
dei soci 36fvarietaidifuve, italiane al 100% e apirene (ossia senza semi), in grado di
resistere alla scarsita idrica e agli stress biologici, con una lunga shelf life, cosi da poter
essergesportate ‘anche.in nazioni molto lontane. La peculiarita del "senza semi”, € molto
gradita allestero e in grande crescita anche in Italia. Tra le varieta testate, Maula ha
suscitatoysin da, subito un elevato interesse per la particolare precocita di maturazione, la
buona qualita e la’prolungata shelf life. Infatti, nel 2024 la varieta é stata raccolta a partire
dal 13,giugno, condizione non usuale per le uve pugliesi, che solitamente si iniziano a
raceagliergafine giugno. Infine, Rocchi ha incontrato il presidente del Consorzio Nuvaut,
Giacomo Suglia, che ha presentato con estrema soddisfazione la varietd Maula, raccolta e
confezionhata presso il Consorzio e pronta per I'esportazione.
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Scienza: daricercatori Crea l'uva senza semi Made in Italy

(AGI) - Roma, 1 ago. - "L'uva senza semi tutta italiana e' upa storta,esemplare’di
innovazione, che vede insieme, pubblico e privato: la ricerca del Crea insieme al
Consorzio Nuvaut, a beneficio di produttori e consumatori. Shtrattaydi un prodotto che
prima si poteva trovare solo in varieta' straniere e €he‘ha saputo coniugare le esigenze del
consumatore contemporaneo con la qualita’ digempre, tutelande al tempo stesso il reddito
di chi la produce”. Lo ha detto il presidente del'Crea, Andrea,Rocchi, in visita alla sede
del Crea Viticoltura ed Enologia di Turi, dove, oltre'a'vedere i'vigneti dell'azienda
sperimentale, ha potuto assaggiare direéttamente dalle viti I'uva apirena della innovativa
varieta' Maula, realizzata nell'ambito del ‘progiamma dismiglioramento genetico in corso
presso il Centro di Turi e reso possibile daun'intesa decennale pubblico/privato tra

il Crea e il Consorzio Nuvaut (Nueve Varieta®Uve da Tavola), costituito da 23 aziende del
territorio pugliese.

Un accordo che ha permeSso di testare direttamente nelle aziende dei soci 36 varieta' di
uve italiane al 100% e_apirene (0Ssia Senza semi), in grado di resistere alla scarsita' idrica
e agli stress biologici§ con una lungaishelf life, cosi' da poter essere esportate anche in
nazioni molto lontaney, La peculiarita’/del "senza semi”, €' molto gradita all'estero e in
grande crescita‘ancheinfltalia. Tra'le varieta' testate, Maula ha suscitato sin da subito un
elevato interesse,per la pasticolare precocita’ di maturazione, la buona qualita’ e la
prolungata shelf life-"Infatti, nel'2024 la varieta' e' stata raccolta a partire dal 13 giugno,
condizione'non usuale perle uve pugliesi, che solitamente si iniziano a raccogliere a fine
giugriealnfine, 1 presidente Rocchi ha incontrato il presidente del Consorzio Nuvaut,
Giacome Suglia, che ha presentato con estrema soddisfazione la varieta' Maula, raccolta
e confezionata presso il Consorzio e pronta per I'esportazione.



Dalla ricerca arriva l'uva senza semi,poca acqu gualita
A Turi (Bari), sperimentata dal Crea con il Consorzio Nuvaut

i chiama Maula la nuova uva senza semi in grado di resistere a e agli
stress biologici, resistente sugli scaffali cosi da poter ess e in Paesi

molto lontani.
Arriva dalla ricerca del Crea, nell'ambito del progr
presso il Centro di Turi nel barese, grazie ad uni
Consorzio Nuvaut (Nuove Varieta Uve da Tav
pugliese.

"Il prodotto, che prima si poteva trova

pubblico/privato con il
aziende del territorio

traniere - ha detto il presidente
nologia di Turi, per vedere i
vigneti dell'azienda sperimentale - i e esigenze del consumatore con
la qualita di sempre, tutelando ed
a suscitato sin da subito un elevato
interesse per la particolar ione, la buona qualita e la prolungata
durata.

Infatti, nel 2024 e stata artire dal 13 giugno, condizione non usuale per le
uve pugliesi, che salitamentei i
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AGENZIA DI STAMPA QUOTIDIANA

Uva da tavola: dalla ricerca CREA arriva Maula, I'uva apirena
realizzata con il Consorzio Nuvaut

“L’uva senza semi tutta italiana € una storia esemplare di innovazione,cheéwede insieme,
pubblico e privato: la ricerca del CREA insieme al Consorzio NUVAUT ‘a beneficia di
produttori e consumatori. Si tratta di un prodotto che prima si poteva trovare Solo in
varieta straniere e che ha saputo coniugare le esigenze del consumatore contemporaneo
con la qualita di sempre, tutelando al tempo stesso il reddito @diehi la produce ™ 3Cosi il
Presidente del CREA, prof. Andrea Rocchi, in visita alla sede dehCREA Viticaltura ed
Enologia di Turi (BA) dove, oltre a vedere i vigneti dell’azienda sperimentale, ha potuto
assaggiare direttamente dalle viti 'uva apirena della innovativa varietaiMaula, realizzata
nell’ambito del programma di miglioramento geneti€oiin corsoypressayil Centro di Turi e
reso possibile da un’intesa decennale pubblico/privato tta il CREA ed il Consorzio Nuvaut
(Nuove Varieta Uve da Tavola) , costituito da 23 aziende del territorio pugliese. Un
accordo che ha permesso di testare direttamenteynelle,aziende dei soci 36 varieta di uve
italiane al 100% e apirene (ossia senza,semi), in grado di resistere alla scarsita idrica e
agli stress biologici, con una lunga shelflife; cosi da poter essere esportate anche in
nazioni molto lontane. La peculiarita,del “senzagsemi”, € molto gradita all’estero e in
grande crescita anche in ltalia.

Tra le varieta testate, Maula ha suscitate sin\da subito un elevato interesse per la
particolare precocita di matrazione, la‘buona qualita e la prolungata shelf life. Infatti, nel
2024 la varieta € stata raccolta a partire dal"13giugno, condizione non usuale per le uve
pugliesi, che solitamente sl inizianoya raccogliere a fine giugno.

Infine, il PresidentedRocchi hajincontrato il presidente del Consorzio Nuvaut, Giacomo
Suglia, che ha presentato‘con estrema soddisfazione la varieta Maula, raccolta e
confezionata presso il Consorzio e pronta per I'esportazione.



ees——— 1053 - 2023

UVA DA TAVOLA: Novita dallaricerca CREA

UVA DA TAVOLA: dalla ricerca CREA arriva Maula, I'uva apirena realizzata con. il
Consorzio Nuvaut,

100% italiana, precoce, resiliente e di elevata qualita.

Presentata al presidente CREA Rocchi in visita al centro Viticoltura digT url.

“L’'uva senza semi tutta italiana € una storia esemplare di innovaziene,che vede insieme,
pubblico e privato: la ricerca

del CREA insieme al Consorzio NUVAUT, a beéneficio di'produttori e consumatori. Si tratta
di un prodotto che prima si

poteva trovare solo in varieta straniere e che ha saputoeoniugare le esigenze del
consumatore contemporaneo con

la qualita di sempre, tutelando al tempo stesse.il reddite'di chi la produce” . Cosi il
Presidente del CREA, prof. Andrea

Rocchi, in visita alla sede del CREA Vitiecoltura ed Enologia di Turi (BA) dove, oltre a
vedere i vigneti dell’azienda

sperimentale, ha potuto agsaggiare ‘direttamente dalle viti 'uva apirena della innovativa
varieta Maula, realizzata

nell’ambito del progr@mma di,miglioramento genetico in corso presso il Centro di Turi e
reso possibile da_ un'intesa

decennale pubblico/privato tra il CREA ed il Consorzio Nuvaut (Nuove Varieta Uve da
Tavola), costituite.da 23 aziendé

del territorio pugliese. Umaceordo che ha permesso di testare direttamente nelle aziende
dei soci 36 varieta,di uve

italiane‘al 100% e apirene (ossia senza semi), in grado di resistere alla scarsita idrica e
agli stress hielogici, con una lunga

sheli life,"easi daypoter essere esportate anche in nazioni molto lontane. La peculiarita del
‘senza semi’, € molto gradita

allegsteroye inygrande crescita anche in ltalia.

Tra leyvarieta testate, Maula ha suscitato sin da subito un elevato interesse per la
particolare precocita di maturazione,

la buona qualita e la prolungata shelf life. Infatti, nel 2024 la varieta e stata raccolta a
partire dal 13 giugno, condizione
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UVA DA TAVOLA: dallaricerca CREA arriva Maula, l'uya
apirena realizzata con il Consorzio Nuvaut, 100% italiana;
precoce, resiliente e di elevata qualita

Presentata al presidente CREA Rocchi in visita al centro Viticoltura di furi."kiUva Maula é
in grado di resistere alla scarsita idrica e agli stress biologici, con una‘lunga shelf life, cosi
da poter essere esportate anche in nazioni molto lontane. La peculiaritaxdelsenza sem/’,
e molto gradita all’estero e in grande crescita anche in ltalia.

“L’uva senza semi tutta italiana é una storia esemplare dijinnovazione, che vede
insieme, pubblico e privato: laricerca del CREA insiemejal Consonzio NUVAUT , a
beneficio di produttori e consumatori. Si trattaldi‘un prodetto che prima si poteva
trovare solo in varieta straniere e che ha saptito coniugare‘le esigenze del
consumatore contemporaneo con la qualitadi sempreytutelando al tempo stesso il
reddito di chi la produce” . Cosi il Presidente delfCREA, praf. Andrea Rocchi, in visita
alla sede del CREA Viticoltura ed Enolagia di Turi (BA) dove, oltre a vedere i vigneti
dell’azienda sperimentale, ha potuto assaggiare direttamente dalle viti 'uva apirena della
innovativa varieta Maula, realizzata'nell’ambito.del programma di miglioramento genetico
in corso presso il Centro di Turige.resopossibile da‘un’intesa decennale pubblico/privato
tra il CREA ed il Consorzio Nuvaut (Nuove Varieta Uve da Tavola) , costituito da 23
aziende del territorio pugliése. Un aecorde;cheha permesso di testare direttamente nelle
aziende dei soci 36 varieta di uvesitaliane al 100% e apirene (ossia senza semi), in grado
di resistere alla scarsgita idrica e aglistress biologici, con una lunga shelf life, cosi da poter
essere esportate anche in nazioni molto lontane. La peculiarita del “senza semi”, € molto
gradita all’ester@ e in grande creseita anche in Italia.

Tra le varieta testate, Maula ha suscitato sin da subito un elevato interesse per la
particolarefprecocita di'maturazione, la buona qualita e la prolungata shelf life. Infatti, nel
2024 la varieta e stata raceolta a partire dal 13 giugno, condizione non usuale per le uve
pugliesiy che solitamente'si iniziano a raccogliere a fine giugno.

Infine, 1l Presidente Rocchi ha incontrato il presidente del Consorzio Nuvaut, Giacomo
Suglia, che ha'presentato con estrema soddisfazione la varieta Maula, raccolta e
confezionata presso il Consorzio e pronta per I'esportazione.
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Arriva Maula, I'uva da tavola made in Italy senza semi studiata
dal CREA

“L’'uva senza semi tutta italiana € una storia esemplare di innovazione, che vede thsieme,
pubblico e privato: la ricerca del CREA insieme al Consorzio NUVAUT , asbenefigio di
produttori e consumatori. Si tratta di un prodotto che prima si poteva trgvare solo‘in
varieta straniere e che ha saputo coniugare le esigenze del consumatoreicontemparaneo
con la qualita di sempre, tutelando al tempo stesso il reddito di chi la\preduce” .

Cosi il Presidente del CREA, prof. Andrea Rocchi, in visita allassede del CREAWiticoltura
ed Enologia di Turi (BA) dove, oltre a vedere i vigneti dell’azienda Sperimentale, ha potuto
assaggiare direttamente dalle viti 'uva apirena della innovativa varieta Maula, realizzata
nell’ambito del programma di miglioramento geneticoin corso pressoiil Centro di Turi e
reso possibile da un’intesa decennale pubblico/privato tra il CREA'@d il"Consorzio Nuvaut
(Nuove Varieta Uve da Tavola) , costituito da 23 aziende del territorio pugliese. Un
accordo che ha permesso di testare direttamente nelle aziende dei soci 36 varieta di uve
italiane al 100% e apirene (ossia senza semi), ‘in.grado di resistere alla scarsita idrica e
agli stress biologici, con una lunga shelf life, cosi da poter essere esportate anche in
nazioni molto lontane. La peculiarita del “senza semi”, &€ molto gradita all’estero e in
grande crescita anche in Italia.

Tra le varieta testate, Maula ha suseitato ‘Sin.dasubito un elevato interesse per la
particolare precocita di maturazione, la‘buona qualita e la prolungata shelf life. Infatti, nel
2024 la varieta é stata raccelta a partire,dal, 13 .giugno, condizione non usuale per le uve
pugliesi, che solitamente sl iniziano ayraccogliere a fine giugno.

nfine, il Presidente Roechitha ingontrat@yil presidente del Consorzio Nuvaut, Giacomo
Suglia, che ha presentato con estrema soddisfazione la varieta Maula, raccolta e
confezionata presso ihConsorzie,e pronta per I'esportazione.

CORRIERE ORTOFRUTTICOLO

THE FIRST ITALIAN MONTHLY ON FRUIT AND VEGETABLE MARKET




DALLA RICERCA CREA ECCO MAULA, UVA APIRENE
REALIZZATA CON NUVAUT

“L’'uva senza semi tutta italiana & una storia esemplare di innovazione, che vede insieme,
pubblico e privato: la ricerca del CREA insieme al Consorzio NUVAUT, a beneficio di
produttori e consumatori. Si tratta di un prodotto che prima si poteva trovare solo in
varieta straniere e che ha saputo coniugare le esigenze del consumatore contemporaneo
con la qualita di sempre, tutelando al tempo stesso il reddito di chi la produce®y, Cosi il
Presidente del CREA, prof. Andrea Rocchi, in visita alla sede del CREA Viticolturawed
Enologia di Turi (Bari) dove, oltre a vedere i vigneti dell’azienda sperimentale, haypotute
assaggiare direttamente dalle viti 'uva apirena della innovativa varieta Maula; realizzata
nell’ambito del programma di miglioramento genetico in corso presseiil Centra di Turie
reso possibile da un’intesa decennale pubblico/privato tra il CREA edil"€onserzio Nuvaut
(Nuove Varieta Uve da Tavola), costituito da 23 aziende del teffitorio pugliese.

Un accordo che ha permesso di testare direttamente nelle aziende dei soci 36, varieta di
uve italiane al 100% e apirene (ossia senza semi), in gradoydi resistere‘alla scarsita idrica
e agli stress biologici, con una lunga shelf life, cosi dafpoteriessere esportate anche in
nazioni molto lontane. La peculiarita del “senza semi”, & molto,gradita all’estero e in
grande crescita anche in ltalia.

Tra le varieta testate, Maula ha suscitato sin da subito unielevate interesse per la
particolare precocita di maturazione, la buona qualita.e.la prolungata shelf life. Infatti, nel
2024 la varieta é stata raccolta a partire_ dal 13 giugno, cendizione non usuale per le uve
pugliesi, che solitamente si iniziano a raccegliere a fine giugno.

Infine, il presidente Rocchi ha incontrato ihpresidente del Consorzio Nuvaut, Giacomo
Suglia, che ha presentato con estrema, soddisfazione la varieta Maula, raccolta e
confezionata presso il Consorziq éypronta per|’esportazione.
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Uva apirena, dallaricerca Crea arriva Maula
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100% italiana, precoce, resiliente e di elevata qualita

“L’'uva senza semi tutta italiana € una storia esemplare di innovazione, che vede insieme,
pubblico e privato: la ricerca del CREA insieme al Consorzio NUVAUT, a beneficio di
produttori e consumatori. Si tratta di un prodotto che prima si poteva trovare solo in
varieta straniere e che ha saputo coniugare le esigenze del consumatore contemporaneo
con la qualita di sempre, tutelando al tempo stesso il reddito di chi la produce” .

Cosi il Presidente del CREA, prof. Andrea Rocchi, in visita alla sede del CREA
Viticoltura ed Enologia di Turi (BA) dove, oltre a vedere i vigneti dell’azienda
sperimentale, ha potuto assaggiare direttamente dalle viti 'uva apirena‘della innovativa
varieta Maula, realizzata nell’ambito del programma di miglioramentoigenetico in corso
presso il Centro di Turi e reso possibile da un’intesa decennale pubblico/privato tra il
CREA ed il Consorzio Nuvaut (Nuove Varieta Uve da Tavola){cestituito,day23 aziende del
territorio pugliese.

Un accordo che ha permesso di testare direttamente selle aziende deiysoci 36 varieta di
uve italiane al 100% e apirene (ossia senza semi),fingrado di resistere alla scarsita idrica
e agli stress biologici, con una lunga shelf life, cesi da peter essere esportate anche in
nazioni molto lontane. La peculiarita del “senza semi”, &€ melto gradita all’estero e in
grande crescita anche in ltalia.

Tra le varieta testate, Maula ha suscitatossin da subito'un elevato interesse per la
particolare precocita di maturazione, la buena'gualita e 1la prolungata shelf life. Infatti, nel
2024 la varieta é stata raccolta a partire dal\l3 giugno, condizione non usuale per le uve
pugliesi, che solitamente si inizian@ya raccogliere a fine giugno.

Infine, il Presidente Rocchi ha incontrato il presidente del Consorzio Nuvaut, Giacomo

Suglia, che ha presentato'con estremasoddisfazione la varieta Maula, raccolta e
confezionata press@ il Consarzio e pronta per I'esportazione.
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Uva da tavola: dallaricerca CREA arriva Maula

“Maula, 'uva senza semi tutta italiana e una storia esemplare di innovazione, che vede
insieme, pubblico e privato: la ricerca del CREA insieme al Consorzio NUVAUT , a
beneficio di produttori e consumatori. Si tratta di un prodotto che prima si poteva trovare
solo in varieta straniere e che ha saputo coniugare le esigenze del consumatore
contemporaneo con la qualita di sempre, tutelando al tempo stesso il reddito di chi la
produce”.

Cosi il Presidente del CREA, prof. Andrea Rocchi, in visita alla sede del CREA Viticoltura
ed Enologia di Turi (BA) dove, oltre a vedere i vigneti dell’azienda sperimentale;tha‘petuto
assaggiare direttamente dalle viti 'uva apirena della innovativa varieta Maula, realizzata
nell’ambito del programma di miglioramento genetico in corso pressge il Centro di Turi e
reso possibile da un’intesa decennale pubblico/privato tra il CREA ed'il,Consorzio Nuvaut
(Nuove Varieta Uve da Tavola) , costituito da 23 aziende del territoriopuglieses Un
accordo che ha permesso di testare direttamente nelle aziende dei, soci:36Vvarieta di uve
italiane al 100% e apirene (ossia senza semi), in grado digesistere alla,scarsita idrica e
agli stress biologici, con una lunga shelf life, cosi da poter'essere esportate, anche in
nazioni molto lontane. La peculiarita del “senza semi?; € molto gradita all’estero e in
grande crescita anche in ltalia.

Tra le varieta testate, Maula ha suscitato sin dasSubito un,elevato interesse per la
particolare precocita di maturazione, la buona qualita e la prolungata shelf life. Infatti, nel
2024 la varieta si e raccolta a partire dal 13 giugney€ondizione non usuale per le uve
pugliesi, che solitamente si iniziano a raecogliere a fine giugno.

Infine, il Presidente Rocchi ha incontratoil"presidente del Consorzio Nuvaut, Giacomo
Suglia, che ha presentato con estréma soddisfazione la varieta Maula, raccolta e
confezionata presso il Consorzie.e pronta per Fesportazione.
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Dalla ricerca di Crea e Consorzio Nuvaut nasce Maula: 'uva da
tavola italiana, precoce e senza semi
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Il programma di miglioramento genetico del Centro di Turi ha I’obiettivo di produrre
varieta resistenti al cambiamento climatico e di lunga shelf life

Il settore dell’uva da tavola italiana ha avviato, ormai da tempo, un processo di
innovazione e ricerca per affrontare le esigenze imposte dalla particolare situazione
climatica e che ha portato a numerosi test per la produzione di varieta piu resilienti rispetto
al clima sempre piu caldo ed ai terreni sempre piu aridi. E tra i risultati pitu importanti, come
abbiamo raccontato su WineNews, c’€ Maula, I'innovativa varieta d’uva da tavola
realizzata in Puglia, grazie ad un progetto dell’Istituto di viticoltura del Consiglioyper la
ricerca in agricoltura e I'analisi del’economia agraria (Crea) in collaborazione conil
Consorzio Nuove Varieta Uve da Tavola (Nuvaut), costituito da ben 23 aziende del
territorio. Il programma di miglioramento genetico del Centro di Turi, a Bari, di cui fa parte
ha I'obiettivo di produrre uve al 100% italiane e apirene (ossia senza semi;caratteristica
molto gradita all’estero ed in gran crescita anche in Italia), in grado diresistere alla
scarsita idrica e agli stress biologici, con una lunga shelf life chéwne permetia
I’esportazione in nazioni anche molto lontane.

In particolare, per il professor Bruno Mezzetti, docente di Breeding e, bioteenologie delle
colture frutticole dell’Universita Politecnica delle Marche, “laigeneticaha permesso fin qui
di creare acini piu grossi e senza semi (partendo dallantica varieta persiana apirena, l'uva
sultanina), con una maggior gradazione zucchegina, uniaroma'di Moscato e diverse
colorazioni. Ma un altro carattere chiave per migliorare le"Gultivare la precocita di
maturazione”. Una caratteristica che sicuramente,caratterizza,la varieta Maula: si pensi
che, se normalmente la raccolta delle uve pugliesi avviene alla fine di giugno, per questa
particolare tipologia era cominciata gia dahl3 giugno, pur mantenendo una buona qualita
ed una prolungata shelf life. “L’obiettivo - 'spiega.il professore - e anticipare la produzione e
adattare le viti ad ambienti climatici sempre pitl caldi, dato lo scenario di riscaldamento
climatico che si prospetta anche inultalia®

Il progetto ha permesso diestare, direttamente nelle aziende del Consorzio Nuvaut, ben
36 varieta di uve diverse, tra le quali,"grazie alle sue numerose qualita, Maula e da subito
spiccata. Per il presidente CreadAndrea'Rocchi, “'uva senza semi tutta italiana € una
storia esemplare didnnovazione, che wede insieme, pubblico e privato, a beneficio di
produttori e consumatori. Si trattapdi‘un prodotto che prima si poteva trovare solo in varieta
straniere e chelha saputg,coniugare le esigenze del consumatore contemporaneo con la
qualita di sempreptutelandoyaldtempo stesso il reddito di chi la produce”.

ALIMENTANDO

IL PERIODICO DEL SETTORE ALIMENTARE

DIRETTO DA ANGELO FRIGERIO

Crea: in arrivo 'uva apirena della varieta Maula, senza semi e 100% italiana

1 Agosto 2024 - 11:17|Categorie: Ortofrutta|Tag: uva, uva apirena puglia, uva senza semi
Roma — Da un’intesa tra il Crea (Consiglio per la ricerca in agricoltura e I'analisi
dell’economia agraria) e il pugliese Consorzio Nuvaut (Nuove varieta uve da
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tavola) nasce I'uva apirena della varieta Maula. La novita, frutto di un programma di
miglioramento genetico, € un’uva senza semi, che vanta diverse

caratteristiche: precocita di maturazione, una buona qualita e una prolungata shelf
life. Come fanno sapere dal Crea, infatti, nel 2024 la varieta é stata raccolta a partire dal
13 giugno, condizione non usuale per le uve pugliesi, che solitamente si iniziano a
raccogliere a fine giugno.

‘L’uva senza semi tutta italiana é una storia esemplare di innovazione, che vede
insieme, pubblico e privato: la ricerca del Crea insieme al Consorzio Nuvaut, a beneficio di
produttori e consumatori”, sottolinea Andrea Rocchi, presidente del Crea. “Sitratta di un
prodotto che prima si poteva trovare solo in varieta straniere e che ha saputo
coniugare le esigenze del consumatore contemporaneo con la qualita digSeémpre; tutelando
al tempo stesso il reddito di chi la produce”.

TBATRO NATURALE

AGRICOLTURA ALIMENTAZIOMNE AMBIENTE

Maula, I’'uva apirena 100% italiana, precoce, resiliente e di
elevata qualita

“L’'uva senza semi tutta italiana € una storia esemplare di innovazione, che vede insieme,
pubblico e privato: la ricerca del CREA insieme al Consorzio NUVAUT , a beneficio di
14



produttori e consumatori. Si tratta di un prodotto che prima si poteva trovare solo in
varieta straniere e che ha saputo coniugare le esigenze del consumatore contemporaneo
con la qualita di sempre, tutelando al tempo stesso il reddito di chi la produce” . Cosi il
Presidente del CREA, prof. Andrea Rocchi, in visita alla sede del CREA Viticoltura ed
Enologia di Turi (BA) dove, oltre a vedere i vigneti dell’azienda sperimentale, ha potuto
assaggiare direttamente dalle viti 'uva apirena della innovativa varieta Maula, realizzata
nell’ambito del programma di miglioramento genetico in corso presso il Centro di Turi e
reso possibile da un’intesa decennale pubblico/privato tra il CREA ed il Consorzio Nuvaut
(Nuove Varieta Uve da Tavola) , costituito da 23 aziende del territorio puglies€naUn
accordo che ha permesso di testare direttamente nelle aziende dei soci 36 varieta'di uve
italiane al 100% e apirene (ossia senza semi), in grado di resistere allaS€arsita‘idricae
agli stress biologici, con una lunga shelf life, cosi da poter essere esportate anche'in
nazioni molto lontane. La peculiarita del “senza semi”, & molto graditayall’estero e in
grande crescita anche in Italia.

Tra le varieta testate, Maula ha suscitato sin da subito un elévato interesse penla
particolare precocita di maturazione, la buona qualita e la prolungatayshelf life, Infatti, nel
2024 la varieta € stata raccolta a partire dal 13 giugno, condizione non usuale per le uve
pugliesi, che solitamente si iniziano a raccogliere a fin@ giugno:

Infine, il Presidente Rocchi ha incontrato il presidente.del ConsorzioaNuvaut, Giacomo
Suglia, che ha presentato con estrema soddisfazione [awarieta Maula, raccolta e
confezionata presso il Consorzio e pronta per ['esportazione.

CCHIO

ROMA

Maula: I'innovativa uva senza semi sviluppata dal Crea per
affrontare la scarsita idrica
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La scoperta di una nuova varieta di uva senza semi, ribattezzata Maula, rappresenta un
grande passo avanti nel settore vitivinicolo italiano. Sviluppata dal Centro di Ricerca per la
Viticoltura e I’'Enologia di Turi, in Puglia, questa varieta &€ progettata per resistere a
condizioni ambientali difficili e per sostenere il reddito dei produttori locali. Maula non solo
soddisfa le esigenze del mercato, ma promette anche di espandere I'export italiano verso
zone lontane.

la genesi di maula: ricerca e innovazione

progetto di miglioramento genetico e collaborazione

Il progetto che ha portato alla creazione di Maula ¢ il risultato di un’intensa collaborazione
tra il Crea e il Consorzio Nuvaut, una rete di 23 aziende pugliesi. Questo impegno
pubblico/privato si & concentrato sulla ricerca di varieta di uva da tavolasheypossano
rispondere alle sfide moderne, in particolare la scarsita idrica e le tensioni biolegiche. Il
lavoro del Crea ha reso possibile ottenere una varieta che, per la pfima volta,/Caratterizza
I'uva laziale con specifiche locali e internazionali, rendendola unica nel'suo genere.

un prodotto idoneo per il mercato globale

Il presidente del Crea, Andrea Rocchi, ha sottolineato I'importanza diyguestavarieta
durante una recente visita ai vigneti dell’azienda sperimentale a Tuti. “Caipresenza di
Maula negli scaffali dei negozi rappresenta una signifiCativaieveluzione,rispetto alle varieta
di uva esistenti, spesso di origine straniera.” La varieta Maulay dangue, non solo ha il
potenziale di soddisfare i gusti dei consumatori,Jna contribuisce anche a garantire la
redditivita per i produttori locali.

caratteristiche distintive di maula
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precocita di maturazione e qualita superiore

Una delle caratteristiche piu interessanti di Maula e la sua precocita di maturazione. | dati
forniti dal Crea indicano che nel 2024 la raccolta € iniziata il 13 giugno, un anticipo rispetto
alla tradizione vitivinicola pugliese, che normalmente inizia a fine giugno. Questo

rende Maula una varieta strategica per aumentare la competitivita sulla scena
internazionale.

In aggiunta, Maula & stata progettata per garantire non solo un’elevata resa quantitativa,
ma anche una qualita organolettica superiore, apprezzata dai consumatori. Seétto il profilo
della conservazione, la nuova uva si distingue per la sua resistenza durante il trasperto,
aspetto fondamentale per I'esportazione a lungo raggio.

resilienza agli stress ambientali

La ricerca ha anche preso in considerazione I'adattamento della vafieta Maula a situazioni
di stress biotico e abiotico. La sua resistenza alla scarsita d’acqua e aglijattacchi di
patogeni rappresenta un notevole passo avanti nel miglioramente, delleicoltivazieni viticole.
In un’epoca in cui i cambiamenti climatici mettono a dura prova le pratiche agricole
tradizionali, la capacita di Maula di prosperare anche in condizioni di stress risulta
fondamentale per il futuro sostenibile della viticoltura,

prospettive future per 'uva maula

un nuovo orizzonte per i produttori pugliesi

Il lancio dell’uva Maula si inserisce in un contesto piu ampie di innovazione della viticoltura
in Puglia, regione storicamente famosa per la preduziene di*vini pregiati. Con questa
nuova varieta, i produttori locali non solo si assicurano un, prodotto competitivo, ma
possono anche puntare a mercati esteri.che richiedono gualita e peculiarita. Questa
mutazione genetica offre un’opportunita unica¥per diversificare I'offerta vitivinicola
pugliese, attirando l'interesse di unaclientela ihternazionale.

il futuro del settore vitivinicolo

Sostenuta da solide radici difficerca, e ihnovazione, 'uva Maula potrebbe fare la differenza
nel panorama vitivinicolo Sia italiano‘¢he globale. La sua introduzione potrebbe segnare
un’epoca nuova, in cuila versatilitaye la‘qualita del prodotto possono incontrare la
domanda di un mer¢ato sempre piu attento alle caratteristiche salutistiche e ambientali dei
cibi consumati. Gen lawarieta Maula, 1| Crea dimostra che I'unione tra scienza e tradizione
puo produrre risultati significativi e duraturi, elevando ulteriormente il prestigio della
viticoltura italianay
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ALTO ADIGE

Dalla ricerca arriva I'uva senza semi,poca acquase tanta qualita

Si chiama Maula la nuova uva senza semi in grado di resistere alla,scarsitaiidrica e agli
stress biologici, resistente sugli scaffali cosi da poter essere esportatayanchein Paesi
molto lontani. Arriva dalla ricerca del Crea, nell'ambito del‘pragramma di'miglioramento
genetico in corso presso il Centro di Turi nel barese grazie ‘ad un'intesa decennale
pubblico/privato con il Consorzio Nuvaut (Nuove Varieta Uve da‘Tavela) costituito da 23
aziende del territorio pugliese.

"Il prodotto, che prima si poteva trovare solo in varieta straniere - ha detto il presidente
del Crea, Andrea Rocchi, in visita alla sede Viticolturaied Enolegia di Turi, per vedere i
vigneti dell'azienda sperimentale - ha saputo coniugare le\esigenze del consumatore con
la qualita di sempre, tutelando al tempo ‘'stesso il reddite@i chi la produce”.

Tra le varieta testate, spiega il Crea, Maulaha,suscitato sin da subito un elevato
interesse per la particolare preceocita diymaturazione; la buona qualita e la prolungata
durata.

Infatti, nel 2024 e stata raccolta aypartire dal*13 giugno, condizione non usuale per le
uve pugliesi, che solitamente inizia afine giugno. (ANSA).
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Agricoltura, dai ricercatori del Crea arriva I’'uva senza 'semi
Made in Italy

“L’'uva senza semi tutta italiana e’ una storia esemplare di innovaziene, ‘¢chevede insieme,
pubblico e privato: la ricerca del Crea insieme al ConsorzigyNuvaut;, a beneficio di
produttori e consumatori. Si tratta di un prodotto che prima‘si petevatrovare solo in varieta
straniere e che ha saputo coniugare le esigenze deldconsumatore gentemporaneo con la
qualita’ di sempre, tutelando al tempo stesso il reddito'di chi lajproduce”. Lo ha detto il
presidente del Crea, Andrea Rocchi, in visita alla'sede del,CreaViticoltura ed Enologia di
Turi, dove, oltre a vedere i vigneti dell’azienda sperimentalejha potuto assaggiare
direttamente dalle viti 'uva apirena della innovativa'varieta’ Maula, realizzata nell’ambito
del programma di miglioramento geneti€e,in corso pressail Centro di Turi e reso possibile
da un’intesa decennale pubblico/privato tka‘ihCrea e il"€Consorzio Nuvaut (Nuove Varieta’
Uve da Tavola), costituito da 23 aziende del territerio pugliese. Un accordo che ha
permesso di testare direttamenteynelle‘aziende dei soci 36 varieta’ di uve italiane al 100%
e apirene (ossia senza semi),in grade,di‘tesistere alla scarsita’ idrica e agli stress
biologici, con una lunga shelf life, cosi’ da‘poter essere esportate anche in nazioni molto
lontane. La peculiarita_ del*senzafsemi®;, e’ molto gradita all’estero e in grande crescita
anche in ltalia. Tra lgfvarietatestate jMaula ha suscitato sin da subito un elevato interesse
per la particolare preeocita’ di‘maturazione, la buona qualita’ e la prolungata shelf life.
Infatti, nel 2024/la’varieta’ e’ stata‘raccolta a partire dal 13 giugno, condizione non usuale
per le uve pugliesi, che salitamente si iniziano a raccogliere a fine giugno. Infine, il
presidente’Rocchirha‘tnéentrato il presidente del Consorzio Nuvaut, Giacomo Suglia, che
ha presentato_con estrema soddisfazione la varieta’ Maula, raccolta e confezionata presso
il Conserzio e prontayperl'esportazione.
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Uva da tavola, arriva I’apirena Maula

"L’'uva senza semi tutta italiana e una storia esemplare di innovazione, che vede
insieme, pubblico e privato: la ricerca del Crea insieme al Consorzio Nuvaugpa beneficio
di produttori e consumatori. Si tratta di un prodotto che prima si poteva trovare 'sol@yin
varieta straniere e che ha saputo coniugare le esigenze del consumatoréieentemporaneo
con la qualita di sempre, tutelando al tempo stesso il reddito di chi la preduce® .

Cosi il presidente del Crea, Andrea Rocchi, in visita alla sede del Crea Viticoltura ed
enologia di Turi (Bari) dove, oltre a vedere i vigneti dell’azienda sperimentale, ha potuto
assaggiare direttamente dalle viti 'uva apirena della innovativayarieta Maula realizzata
nell’ambito del programma di miglioramento genetico in corsoal Centre dikuri e reso
possibile da un’intesa decennale pubblico/privato tra il Creaye il ConsorziosNuvaut (Nuove
varieta uve da tavola), costituito da 23 aziende del tegritoriopugliese.

Un accordo che ha permesso di testare direttamenté nelle aziende'dei soci 36 varieta di
uve italiane al 100% e apirene, in grado di resistere alla scarsita idrica e agli stress
biologici, con una lunga shelf life, cosi da potef essere esportate anche in nazioni molto
lontane.

La peculiarita del senza semi, € molto gradita all’estero€,in grande crescita anche in Italia.
Tra le varieta testate, Maula ha suscitato'sin da subito un elevato interesse per la
particolare precocita di maturazione, la buonaygualita e*fa prolungata shelf life.

Infatti, nel 2024 la varieta e stata raceolta‘a partire dal 13 giugno, condizione non
usuale per le uve pugliesi, che'selitamente Si iniziano a raccogliere a fine giugno.

Infine, il presidente Rocchi haiincontrate,fpresidente del Consorzio Nuvaut, Giacomo
Suglia, che ha presentata con estrema soddisfazione la varieta Maula, raccolta e
confezionata al Consorzio'e pronta,perfesportazione.
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Ricercatori CREA presentano Maula, I’'uva senza semi Made in
Italy

Roma - “L’uva senza semi tutta italiana € una storia esemplare di innovazione, ‘chevede
insieme, pubblico e privato: la ricerca del CREA insieme al Consorzio NUVAUT ,a
beneficio di produttori e consumatori. Si tratta di un prodotto che prima Sipoteva trovare
solo in varieta straniere e che ha saputo coniugare le esigenze del cohsumatore
contemporaneo con la qualita di sempre, tutelando al tempo stesso ilyredditodi chi la
produce” . Cosi il Presidente del CREA, prof. Andrea Rocchi, in\visita alla sede del CREA
Viticoltura ed Enologia di Turi (BA) dove, oltre a vedere i vigneti dell’azienda sperimentale,
ha potuto assaggiare direttamente dalle viti 'uva apirena dellajinnovativa varieta Maula,
realizzata nell’ambito del programma di miglioramento genetico imieorse,presso il Centro di
Turi e reso possibile da un’intesa decennale pubblico/privato tra il CREA ed il Consorzio
Nuvaut (Nuove Varieta Uve da Tavola) , costituiterda 23“aziende,del territorio pugliese. Un
accordo che ha permesso di testare direttamente nelle aziende dei soci 36 varieta di uve
italiane al 100% e apirene (ossia senza semi), in‘gradoydi resistere alla scarsita idrica e
agli stress biologici, con una lunga shelfilife, cosi da poter.essere esportate anche in
nazioni molto lontane. La peculiarita del ¥senza semi” ,«&fmolto gradita all’estero e in
grande crescita anche in ltalia.

Tra le varieta testate, Maula ha,suscitato sin da subito un elevato interesse per la
particolare precocita di maturazienenla buonagualita e la prolungata shelf life. Infatti, nel
2024 la varieta € stata racg€olta a partire dal 13 giugno, condizione non usuale per le uve
pugliesi, che solitamente si iniziano a‘taccogliere a fine giugno.

Infine, il Presidente Rocchitha incontratoil presidente del Consorzio Nuvaut, Giacomo
Suglia, che ha presentato comestrema soddisfazione la varieta Maula, raccolta e
confezionata presso il'Cansorzio e pronta per I'esportazione.

QUOTIDIANO DI BARI

Autore: Redazione

Turi Dalla ricerca arriva 'uva senza semi, poca acqua e tanta qualita Dalla ricerca arriva
'uva senza semi, poca acqua e tanta qualita A Turi sperimentata dal Crea con il Consorzio
Nuvaut Si chiama Maula la nuova uva senza semi in grado di resistere alla scarsita idrica
e agli stress biologici, resistente sugli scaffali cosi da poter essere esportata anche in
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Paesi molto lontani. Arriva dalla ricerca del Crea, nell’ambito del programma di
miglioramento genetico in corso presso il Centro di Turi nel barese, grazie ad un’intesa
decennale pubblico/privato con il Consorzio Nuvaut (Nuove Varieta Uve da Tavola)
costituito da 23 aziende del territorio pugliese. “ll prodotto, che prima si poteva trovare solo
in varieta straniere - ha detto il presidente del Crea, Andrea Rocchi, in visita alla sede
Viticoltura ed Enologia di Turi, per vedere i vigneti dell’aziend... a pagina 6 Si chiama
Maula la nuova uva senza semi in grado di resistere alla scarsita idrica e agli stress
biologici, resistente sugli scaffali cosi da poter essere esportata anche in Paesi molto
lontani. Arriva dalla ricerca del Crea, nell’'ambito del programma di miglioramento genetico
in corso presso il Centro di Turi nel barese, grazie ad un’intesa decennale pubblice/privato
con il Consorzio Nuvaut (Nuove Varieta Uve da Tavola) costituito da 23 aziende'del
territorio pugliese. “Il prodotto, che prima si poteva trovare solo in varieta straniere “ha
detto il presidente del Crea, Andrea Rocchi, in visita alla sede Viticoltura ed Enologia, di
Turi, per vedere i vigneti dell’azienda sperimentale - ha saputo coniugare le‘esigenze del
consumatore con la qualita di sempre, tutelando al tempo stesse,il redditoidi chiyla
produce”. Tra le varieta testate, spiega il Crea, Maula ha suscitato sin da,subito un elevato
interesse per la particolare precocita di maturazione, la btona qualita ella prolungata
durata. Infatti, nel 2024 é stata raccolta a partire dal 13,giugno,ieondizione non usuale per
le uve pugliesi, che solitamente inizia a fine giugnox
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Maula e laricerca CREA

Sanihelp.it — L’uva apirena della innovativa varieta Maula ¢ stata realizzata nell’ambito
del programma di miglioramento genetico in corso presso il Centro di Turi (Bari).

Quest’uva e disponibile grazie a un’intesa decennale pubblico/privato tra il CREA ed il
Consorzio Nuvaut (Nuove Varieta Uve da Tavola) , costituito da 23 aziende del territorio
pugliese.

Un accordo che ha permesso di testare direttamente nelle aziende dei soci 36 varieta di
uve italiane al 100% e apirene (ossia senza semi), in grado di resistere alla scarsitaidrica
e agli stress biologici, con una lunga shelf life, cosi da poter essere esportate, anche_in
nazioni molto lontane.

La peculiarita del senza semi, &€ molto gradita all’estero e in grande creseita anche in Italia.
A presentarla, di recente, € stato il Presidente del CREA, profiAndrea Rocehi, inyvisita alla
sede del CREA Viticoltura ed Enologia di Turi (BA) dove, oltre a'vedese rvigneti
dell’azienda sperimentale ha potuto assaggiare quest'uva‘edichiarare: «LL’'uva senza semi
tutta italiana & una storia esemplare di innovazione, che vede insiemeypubblico e privato:
la ricerca del CREA insieme al Consorzio NUVAUZ ;“a beneficioddi preduttori e
consumatori. Si tratta di un prodotto che primagsipoteva,trovare solo in varieta straniere e
che ha saputo coniugare le esigenze del consumatore contemparaneo con la qualita di
sempre, tutelando al tempo stesso il reddito di Chigasproduce».

Tra le varieta testate, Maula ha suscitatossin da subitoun elevato interesse per la
particolare precocita di maturazione, la buena‘gualita e la prolungata shelf life.

Nel 2024, infatti, la varieta é stata raceolta a,partireydal 13 giugno, condizione non usuale
per le uve pugliesi, che solitamenteysi iniziang,a raccogliere a fine giugno.

Il Presidente Rocchi ha aneherincontratoyl presidente del Consorzio Nuvaut, Giacomo
Suglia, che ha presentatoicon estrema soddisfazione la varieta Maula, raccolta e
confezionata presso ilk€onsorzi@ e pronta per I'esportazione.
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