


Registrazione partecipanti ore 17:00-17:30 

                                                        Modera Davide Di Vito
                                                         Giornalista free-lance
Saluti istituzionali
Direttore SAFE - Università degli studi della Basilicata  Prof . G.C. Di Renzo 
                         
17:30 - “Applicazioni di tecniche multisensore e multipiattaforma: per la ricostruzione di modelli 3-D”
Dario Gioia - Capofila - RTS Progetto Corilus 2 - CNR - ISPC

17:40 - "Applicazioni di tecniche multisensore e multipiattaforma: per parametri fisici di corileti”
Antonio Minervino - Ricercatore U.O. - CNR - ISPC

17:50 - “Automazione tecniche irrigue: il sistema esperto per la gestione della nutrizione idrica”
Giuseppe Celano - Responsabile Scientifico U.O. - Università degli Studi di Salerno - DIFARMA 

18:00 - “Il Naso elettronico per la valutazione dei nuovi prodotti"
Giuseppe Morone -  U.O. CREA-ZA sezione Bella-Muro

18:10 - "Il processo di qualificazione ed essicazione della nocciola lucana"
Giovanni Pecora -  Rete di Impresa Basilicata in Guscio

18:20 "L'Agroforestry nei corileti per nuovi processi e prodotti”
Carlo Cosentino - Responsabile Scientifico U.O. - Università degli Studi della Basilicata - SAFE 

18:30 - “Nocciolino: un nuovo prodotto caseario affinato in cuticola di nocciole”
Pietro Viola - Responsabile U.O. Azienda Agricola e Caseificio VIOLA 

18:40 - “Un nuovo processo e prodotto da forno con nocciole e grani antichi ”
Rosanna Paolino - Responsabile U.O. Azienda Agricola Zootecnica Paolino

18:50 - “La misura 16.2 per innovare ed applicare nuovi processi nel comporta agricolo lucano"
Paolo De Nictolis - Responsabile Misure 16 - Dip. Agricoltura Regione Basilicata

                                                        Conclude Canio Sabia
                         Direttore Dipartimento Attività Produttive Regione Basilicata  

 * al termine dell'incontro una degustazione dei nuovi prodotti realizzati

Corilus 2 è un progetto di partenariato costituito da 10 partner: 5 Aziende Agricole, 4 Enti di Ricerca ed
1 Operatore della comunicazione più altri 33 partner non beneficiari composti da Cooperativa di lavoro,
Rete di Impresa, Vivai e Aziende Corilicole  (stakeholder). 
La Basilicata è caratterizzata da un'areale naturale idoneo alla corilicoltura che rappresenta una nuova
opportunità per le imprese. Il progetto ha applicato, valutato, standardizzato e trasferito processi di
qualificazione in 1° fase di trasformazione (essicamento), nuovo processo-prodotto caseario con nocciole
in 2° trasformazione e nuovo processo-prodotto da forno con nocciole in 2° trasformazione; automazione
delle tecniche irrigue con il sistema esperto per la gestione della nutrizione idrica; introduzione di mezzi
meccanici atti al miglioramento del processo di raccolta e alla lavorazione del terreno (inerbimento,
pratino, fragizzolatura superficiale) tesa alla diminuzione del rischio idrogeologico; sistemi di remote
sensing method per parametro (vigoria, ecc) e multisensore (multispettrale, termico e visibile)

Misura 16, Sottomisura 16.2, Sostegno a progetti pilota ed allo sviluppo di 
nuovi prodotti, pratiche, processi e tecnologie2014-20 PSR Regione Basilicata 

INGRESSO LIBERO
REGISTRAZIONE OBBLIGATORIA

POSTI LIMITATI
GIOVEDÌ 18 MAGGIO

ORE 17:00- 19:00
AULA A6 SOSTENIBILITÀ

CAMPUS UNIVERSITARIO - UNIBAS
MACCHIA ROMANA - POTENZA




https://www.eventoagriworld.it/workshop/

CONVEGNO

                                         CORILUS 2 
"PROGETTO PILOTA DI SVILUPPO E INNOVAZIONE DELLA CORILICOTURA LUCANA"

ORDINE 
AGRONOMI

ORDINE TECNOLOGI
 ALIMENTARI



 0,19 CFP  1,5 CFP
riconoscimento crediti formativi professionalizzanti

https://forms.gle/vGUxqtQyWzgRh6Ew8




Venerdì

19 Maggio 2023
ore 10:30 - 13:00

A5 - Aula Innovazione
Campus universitario - Unibas

Macchia romana - Potenza






Ingresso libero
Registrazione obbligatoria

Posti limitati

ore 10:30-11:00 Registrazione partecipanti

                            Modera Dott.ssa Maria Ida Settembrino 
                                        Giornalista esperta in Media Relation

11:00 - "Le Nuove linee guida della PAC 2023-2027"
Teresa Lettieri - Crea Basilicata - RRN Rete Rurale Nazionale   

11:15 - “Le misure a superficie programmazione 2023-2027" 
Vittorio Restaino - Autorità di Gestione PSR Basilicata  

11:30 - “Controllo e certificazione del biologico: cosa c’è da sapere?”
Alessandro D’Elia – Direttore Generale di Suolo e Salute 

11:45 - “Agricoltura biologica: prodotti ammessi per la difesa e la concimazione”
Michele Staiano - Suolo e Salute 

12:00  - “La nutrizione in bio tra tecnologia e innovazione”
Mario Elefante - TIMAC Agro Italia 

12:15 “Cerealicoltura in biologico ”
Michele Perniola – Unibas DICEM – Presidente Società Italiana Agronomia 

12:30 "Strategie per diversificare e valorizzare le colture in rotazione"
Maria Baccellieri - Presidente Agrotecnici Potenza e Matera

                                      Conclusioni Dott. Albino Grieco 
                              Presidente Ordine Dottori Agronomi e Forestali
                                                      Provincia di Potenza 

I

 2 CFP  0,25 CFP

BIOLOGICO TRA VERITÀ E FAKE NEWS
AGRICOLTURA  BIOLOGICA: 
I MEZZI TECNICI E LE OPERAZIONI AMMESSE

https://www.eventoagriworld.it/workshop/

riconoscimento crediti formativi professionalizzanti

ORDINE TECNOLOGI
 ALIMENTARI




ORDINE 
AGRONOMI

L’agricoltura biologica conferma un trend costante di crescita negli ultimi anni grazie all’interesse
dell’opinione pubblica. L’attenzione dei media spesso crea notizie superficiali e incomplete o addirittura
distorte e poi diffuse senza controllo così che il biologico oggi “soffre di fake news”. Ebbene, qual è la verità
sul bio? L’incontro si propone di fare chiarezza sulla certificazione e sull’efficacia dei controlli, nonché sulla
corretta scelta dei mezzi tecnici impiegabili. L’agricoltura biologica richiede competenza specifica,
formazione continua e conoscenza della normativa comunitaria e nazionale. Suolo e Salute - il primo
organismo di controllo e certificazione del biologico in Italia - porterà la sua esperienza sulle tematiche
trattate, insieme al CREA, alla Regione Basilicata e a docenti Unibas-SAFE. Si illustreranno inoltre le
opportunità per il settore offerte dalla PAC 2023-2027. Sarà un momento importante anche di confronto con
gli ordini professionali.

FOCUS

 0,18 CFP  1,5 CFP

https://docs.google.com/forms/d/1XHvp5zwPf99bnW5o9uIZJDbQLwPVGtazjAGZ2QyTr6Y/edit




VENERDÌ

19 MAGGIO 2023
ORE 16:30- 19:30

AULA A4 - BIODIVERSITÀ
Campus Universitario - UNIBAS
MACCHIA ROMANA - POTENZA






INGRESSO LIBERO

REGISTRAZIONE OBBLIGATORIA
POSTI LIMITATI

                                        
Registrazione partecipanti ore 16:30-17:00 

17:00 - “Strategie europee e nazionali, forme di agricoltura che coniugano sostenibilità,
innovazione e redditività ”
MILENA VERRASCINA - RETE RURALE NAZIONALE 

17:15 - “Esperienze di sostenibilità nelle aziende agroalimentari e nella ricerca”
BARBARA ZANETTI - RETE RURALE NAZIONALE 

- “Uliveti ritrovati: la tutela della pianta simbolo del materano”
VITO MONTEMURRO – COOP. ULIVETI RITROVATI (BASILICATA)

- “Secco bio contro lo spreco alimentare”
DAVIDE SANGIOVANNI (UMBRIA)

- “Fare apicoltura: una questione di adattamento, competenze e tutela"
LILIANA CIRILLO E BRUNO PEZZO – APROCAL (CALABRIA)

- “Integrazione e sostenibilità”
TOMMASO PADULA - BIRRIFICIO MATARÈ (BASILICATA) 

- “Dal campo aperto al campo farmaceutico”
LUIGI MILELLA - UNIVERSITÀ DEGLI STUDI DELLA BASILICATA - DIS

 - Processi e tecnologie innovative per il recupero e la valorizzazione dei sottoprodotti agricoli
NUNZIA CICCO E VITO IMBRENDA - CNR-IMAA

18:15 L’agricoltura sostenibile, una scelta, una opportunità, una sicurezza 
VITINA MARCANTONIO (INFORMATORE AGRARIO) 
ne discute con i relatori e il pubblico

 * al termine dell'incontro si potranno degustare alcuni prodotti delle aziende 
agricole presenti all'incontro 

                         STRADE GREEN 
             PER UNA NUOVA AGRICOLTURA
ATTIVITÀ, MODELLI, PERCORSI E NUOVE OPPORTUNITÀ DI SVILUPPO

https://www.eventoagriworld.it/workshop/

Il Convegno si propone di illustrare nuove opportunità fornite da strumenti di politica europea e
nazionale, e che mirano a rendere il sistema agricolo, agroalimentare e forestale sempre più
sostenibile. L’evento sarà l’occasione per presentare esperienze di campo che configurano nuovi
approcci di sostenibilità, rigenerazione di economie territoriali, percorsi innovativi basati su
multifunzionalità, attenzione ai contesti locali, nuove opportunità di reddito e che appresentano
una concreta attuazione degli obiettivi di sviluppo improntati alla sostenibilità. 

Fondamentale è il ruolo della ricerca per orientare e rappresentare nuovi percorsi a sostegno dei
giovani agricoltori, il sostegno a forme innovative di agricoltura, l’indicazione di nuovi orientamenti per
le aree rurali.

SEMINARIO

riconoscimento crediti formativi professionalizzanti

ORDINE TECNOLOGI
 ALIMENTARI




ORDINE 
AGRONOMI

 1,50 CFP 0,19 CFP

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSe4k5Cwm4AVHoirodKC6b314dKNZh4pT_dZxd3LkBC0yUSgVQ/viewform


AULA MAGNA - CAMPUS UNIVERSITARIO
UNIBAS MACCHIA ROMANA - POTENZA
VENERDÌ 19 MAGGIO 14:30 - 19:30
SABATO 20 MAGGIO 9:00 - 13:00




13:00 – 14:30 Registrazione dei partecipanti

Modera Lorenzo Tosi giornalista

14:30 Saluti istituzionali
Ignazio Marcello Mancini | Magnifico rettore Università di Basilicata
Vito Bardi | Presidente della regione Basilicata
Mario Guarente | Sindaco di Potenza

14:50 “Introduzione ai lavori”  
Tommaso De Gregorio | Responsabile Agri Competence Centre - Ferrero
Hazelnut Company

15:10 “Innovazione nel panorama varietale italiano”
 Daniela Farinelli | Università di Perugia

15:30 “Sintomi di carenza di nutrienti e valori soglia nella
Nocciola in risposta all'apporto di macronutrienti”
Wim Voogt  | Università di Wageningen (Olanda)

15:50 “Gestione sostenibile del noccioleto”
Nadia Valentini | Università di Torino

16:10 “Il controllo delle infestanti tramite l'elettricità”
Marcelo Moretti | Università dell'Oregon (USA)

16:30 “Programmazione e gestione dell'irrigazione”
Graziano Ghinassi | Università di Firenze - DAGRI

Coffee Break

17:10 “L'agroforestry: corilicoltura e zootecnia”
Carlo Cosentino | Università di Basilicata - SAFE

17:30 “Valutazione della sostenibilità del noccioleto”
Giuseppe Celano |  Università di Salerno - DIFARMA

17:50 “Sequestro del carbonio dei noccioleti del centro Italia”
Valerio Cristofori | Università della Tuscia – DAFNE

18:10 Conclusioni
Lorenzo Tosi

CONFERENZA INTERNAZIONALE
Resilienza e sostenibilità della coltivazione
delle nocciole: un approccio rigenerativo

 VENERDÌ 19 MAGGIO
 Pratiche rigenerative nei noccioleti

SABATO 20 MAGGIO
Le filiere della nocciola: esempi e potenzialità

Ingresso libero
Registrazione obbligatoria
posti limitati

L'adozione di pratiche agricole sostenibili è diventata di fondamentale importanza per l'industria
corilicola. I principi dell'agricoltura rigenerativa combinano innovazione sostenibile e tradizione,
fornendo una soluzione pratica per sviluppare una catena di valore resiliente e di successo.

08:30 – 09:00 Registrazione dei partecipanti

Modera Lo﻿renzo Tosi giornalista

09:00 Saluti istituzionali
Giorgio Maria Bergesio |  Vicepresidente della Commissione Agricoltura e
Industria del Senato

09:10 “Introduzione ai lavori” 
Federico Laudazi |  Responsabile Agribusiness Deployment Italy - Ferrero
Haz﻿elnut Company

09:30 “Sviluppo rurale 2023-27 e filiere”
Vittorio Restaino |  Autorità di gestione del PSR Regione Basilicata

09:50 “La nocciola in Spagna” 
Mercè Rovira Cambra | IRTA-Istituto di ricerca e tecnologia agroalimentare,
Catalugna, (SPA)

10:10 “Noccioleti in Francia” 
Leyla Ramade  |  Unicoque – KOKI Noisettes & Noix de France

Coffee Break

10:50 Saluti istituzionali
Gianluca Gallo |  Assessore all'agricoltura della regione Calabria

11:00 “Il ruolo dell'Agronomo e del Dottore Forestale
nell'assistenza agronomica alle aziende agricole”
Domenico Laviola | Presidente della Federazione dei dottori Agronomi e
Forestali della Basilicata

11:10 “Monitoraggio degli insetti impollinatori nei noccioleti”
Simone Mazzola | Società 3Bee

11:30 “L'esperienza del coordinamento corilicolo piemontese”
Simone Bardella |  Fondazione AGRION

11:40 “La nocciola: statistiche a sostegno delle politiche
nazionali”
Francesco Licciardo | CREA, Centro di Ricerca per le Politiche Agricole e la
Bioeconomia

11:50 “Lo sviluppo di nuove filiere: il caso Calabria in Guscio”
Mario Caligiuri | Rete di Impresa Calabria in Guscio

12.10 “Lo sviluppo di nuove filiere: il caso Basilicata in Guscio”
Giuseppe Coletta |  Rete di Impresa Basilicata in Guscio

12:20 Conclusioni
Lorenzo Tosi

https://forms.gle/3ytX2yrGRPsBcdfv9
https://www.eventoagriworld.it/member/tommaso-de-gregorio/
https://www.eventoagriworld.it/member/daniela-farinelli/
https://www.eventoagriworld.it/member/daniela-farinelli/
https://www.eventoagriworld.it/member/daniela-farinelli/
https://www.eventoagriworld.it/member/wim-voog/
https://www.eventoagriworld.it/member/daniela-farinelli/
https://www.eventoagriworld.it/member/nadia-valentini/
https://www.eventoagriworld.it/member/marcelo-moretti/
https://www.eventoagriworld.it/member/graziano-ghinassi/
https://www.eventoagriworld.it/member/carlo-cosentino/
https://www.eventoagriworld.it/member/carlo-cosentino/
https://www.eventoagriworld.it/member/daniela-farinelli/
https://www.eventoagriworld.it/member/daniela-farinelli/
https://www.eventoagriworld.it/member/giuseppe-celano/
https://www.eventoagriworld.it/member/giuseppe-celano/
https://www.eventoagriworld.it/member/giuseppe-celano/
https://www.eventoagriworld.it/member/giuseppe-celano/
https://www.eventoagriworld.it/member/valerio-cristofori/
https://www.eventoagriworld.it/member/valerio-cristofori/
https://www.eventoagriworld.it/member/federico-laudazi/
https://www.eventoagriworld.it/member/federico-laudazi/
https://www.eventoagriworld.it/member/federico-laudazi/
https://www.eventoagriworld.it/member/vittorio-restaino/
https://www.eventoagriworld.it/member/vittorio-restaino/
https://www.eventoagriworld.it/member/vittorio-restaino/
https://www.eventoagriworld.it/member/merce-rovira-cambra/
https://www.eventoagriworld.it/member/leyla-ramade/
https://www.eventoagriworld.it/member/leyla-ramade/
https://www.eventoagriworld.it/member/domenico-laviola/
https://www.eventoagriworld.it/member/simone-mazzola/
https://www.eventoagriworld.it/member/simone-mazzola/
https://www.eventoagriworld.it/member/valerio-cristofori-2-2-2-2-2-2/
https://www.eventoagriworld.it/member/valerio-cristofori-2-2-2-2-2-2/
https://www.eventoagriworld.it/member/francesco-licciardi/
https://www.eventoagriworld.it/member/francesco-licciardi/
https://www.eventoagriworld.it/member/valerio-cristofori-2-2-2-2/
https://www.eventoagriworld.it/member/valerio-cristofori-2-2-2/


Sabato
20 maggio 2023

ore 17:00 - 19:00
A4 - Aula Biodiveristà

Campus universitario -UNIBAS
Macchia romana - Potenza







Ingresso LIBERO
Registrazione obbligatoria

posti LIMITATI

                                          Modera Dott.ssa Maria Ida Settembrino 
                                             Giornalista esperta in Media Relation

Saluti istituzionali 
Presidente Palmino Ferramosca - Associazione Regionale Allevatori della Basilicata

17:50 - Introduzione 
Direttore Franco Carbone  - Associazione Regionale Allevatori della Basilicata

18:00 – "Farmaco resistenza e ruolo dei presidi naturali bioattivi" 
Direttore Salvatore Claps - CREA ZA 

18:10  - “La veterinaria tra tradizione, innovazione e biosicurezza” 
 Medico Veterinario Giovanni Oliveto - ARA Basilicata

18:20 –  “Valutazione ed analisi delle fasi critiche della mungitura attraverso l'utilizzo di
strumenti ad alta tecnologia” 
Dott. Antonio Colongelo - ARA Basilicata

18:30 – “Le nuove frontiere del benessere animale-certificazione SQNBA” 
Dott.ssa Teresa Piscione - ARA Basilicata

18:40 –  “La banca del colostro equino per salvare e prevenire”
Prof Carlo Cosentino - Università degli Studi della Basilicata  - SAFE 

18:50 – “L'Alimentazione Animale e le relazioni con Sicurezza Alimentare e Nutrizionale” 
Prof.ssa Adriana Di Trana Università degli Studi della Basilicata - SAFE

                                                                   Conclusioni 
                                                           Emilia Piemontese
                                       Direttore Dipartimento Agricoltura 

              ZOOTECNICA 
dalla Biosicurezza alla diffusione delle Tecnologie

https://www.eventoagriworld.it/workshop/

L’accesso a una connettività veloce e affidabile, la disponibilità di tecnici, di agronomi, di zootecnici e di veterinari con le
competenze necessarie per usare strumenti tecnologici evoluti, la scelta del digitale come miglioramento necessario e non
procrastinabile, sono i fattori di innovazione per la competitività e la sostenibilità delle produzioni delle aziende zootecniche che
ancora oggi subiscono un forte divario digitale e di connessione rispetto alle piattaforme accessibili dalle imprese collocate in poli
industriali o limitrofe ai centri urbani. Ma… innovare per essere più “sostenibili” passa anche attraverso l’adozione e l’uso di nuovi
processi come l’uso del colostro pastorizzato e congelato. Il problema della resistenza agli antibiotici è un nuovo fattore di
preoccupazione per l’OMS. Il largo uso degli antibiotici in zootecnia è un grande fattore di rischio. La “biosicurezza”, in un
allevamento di bovini da latte e non solo, è l’insieme delle strategie e delle procedure utili a limitare il rischio che si diffonda una
malattia infettiva. La somministrazione del colostro ai vitelli neonati rappresenta un punto critico. Il trattamento di pastorizzazione
del colostro è un passaggio chiave per prevenire nella vitellaia la diffusione di batteri quali E. coli, Mycobacterium Paratubercolosis,
Salmonella spp., Mycoplasma bovis, Listeria spp.; virus quali Rotavirus, Coronavirus, IBR, BVD, … e parassiti come ad esempio
Cryptosporidium. A supporto della zootecnica l’Associazione Regionale Allevatori; parliamone con loro, con i tecnici, i ricercatori e i
docenti universitari.   

 Registrazione partecipanti ore 17:00-17:30 

riconoscimento crediti formativi professionalizzanti

ORDINE TECNOLOGI
 ALIMENTARI

ORDINE 
AGRONOMI

1,0 CFP 0,125 CFP

REGIONE BASILICATA



Workshop

https://forms.gle/u6GLTbRYdpp1ftJN9

