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IDEA DEL SONDAGCGIO...

A seguito del progetto “life beef carbon footprint” abbiamo realizzato =

un sondaggio, col fine di conoscere le opinioni degli intervistati sul
consumo di carne e di conoscere le loro opinioni riguardo le emissioni

di anidride carbonica prodotte dall’allevamento bovino.




1) Profilo dell'intervistato:

Sesso:
62 risposte

oV
or

Stato civile:
62 risposte

Eta (anni):
62 risposte

@ Celibe/nubile (single)

@ Coniugato/convivente (nucleo
famigliare di 2 persone)

@ Coniugato/convivente (nucleo
famigliare di 3 persone)

@ Coniugato/convivente (nucleo
famigliare di 4 persone o pil)

®21-30
® 31-50
© 51-75
®>76



1) Profilo dell'intervistato:

Professione:
62 risposte

@ Casalingo/a

@ Lavoratore dipendente
@ Libero professionista
@ Pensionato

Abitudini alimentari:
62 risposte

@ Dieta veganalvegetariana (no
carne/no carne rossa)

@ Dieta mediterranea (moderato
consumo di carne)

@ Dieta ricca di carne (consumo di
carne frequente)




2) Abitudini alimentari:

Abitualmente, consuma carne rossa o carne bianca?

. Carne rossa
@ Carne bianca
@ Entrambi

Quanti pasti alla settimana prevedono un piatto a base di carne rossa?
62 risposte

Qo0
@ -2
@ 30 piu




2) Abitudini alimentari:

Di norma € lei che provvede alla spesa alimentare:
62 risposte

@® Sempre
@ Saltuariamente/talvolta

® Mai

Quando acquista la carne, quanto € importante...

B Poco [ Abbastanza [ Molto

40
20
0 _— , . .
Il consiglio del L' etichetta di garanzia/ L' aspetto/colore Il prezzo
macellaio/banconiere origine del prodotto (prodotto

preconfezionato)



3) Percezione/conoscenza dei sistemi di allevamento dei bovini :

Quanto pensa di conoscere sui sistemi di allevamento per la produzione di carne

bovina?
62 risposte

@ Poco/Niente
@ Abbastanza
@ Molto

g

Secondo lei quali sono le basi alimentari dei bovini da carne?
62 risposte

Foraggi freschi/fieni 29 (46,8%)

Farine di cereali/granella di
mais

7 (11,3%)

Insilati di mais o altri cereali 30 (48,49
Altri alimenti vari

So poco e niente




3) Percezione/conoscenza dei sistemi di allevamento dei bovini :

Ritiene che i moderni sistemi di allevamento provochino impatti negativi

sul'ambiente?

62 risposte

@ Perniente
@ Abbastanza
@ Molto

Se ha risposto "Abbastanza” o "Molto", per quali motivi ritiene che gli allevamenti

dei bovini provochino effetti negativi sullambiente?
57 risposte

Emissioni di gas serra (es.

0,
Metano, CO2) 41 (71,9%)

Inquinamento da liquami

Altro non precisato 7 (12,3%)



3) Percezione/conoscenza dei sistemi di allevamento dei bovini :

Quanto ritiene che il sistema di allevamento adottato influenzi la qualita del

prodotto?

62 risposte
@ Per niente
® Poco
@ Abbastanza
® Molto

In particolare, quali di questi aspetti ritiene siano collegati ad una migliore qualita
del prodotto carne?(e possibile piu di una scelta)

I Poco [ Abbastanza 7 Molto

40

20

Il benessere degli La qualita degli Le condizioni Il controllo La cura del
animali alimenti igieniche sanitario degli prodotto fresco
dell'allevamento animali (conservazione)



3) Percezione/conoscenza dei sistemi di allevamento dei bovini :

Come pensa sia possibile assicurare al consumatore il rispetto di questi aspetti?
62 risposte

Fiducia nel macellaio 8 (12,9%)

Garanzia del produttore 29 (46,8%)

Garanzia di un ente terzo

0,
(certificazio. .. 43 (69,4%)

Altro/non saprei
0 20 40 60

Molti prodotti alimentari sono caratterizzati dalle sigle IGP o DOP (vino,

formaggio etc.). Conosce il significato?
62 risposte

® No
® si




3) Percezione/conoscenza dei sistemi di allevamento dei bovini :

Ha mai sentito parlare del Marchio “Sigillo Italiano — Qualita verificata™?

62 risposte

@® No, mai
@ Si

Cosa ne pensa?
62 risposte

@ Non saprei

@ Non mi fido perché & proposto
dagli allevatori

@ E’ sinonimo di garanzia sulla
gualita del prodotto



4)Valutazione:

Secondo lei, chi dovrebbe garantire la qualita delle carni?

Il singolo allevatore (in proprio) 14 (22,6%)

Un consorzio di qualita (degli allevatori) 25 (40,3%)

La catena di distribuzione __19(30,6%)

Autorita governativa (ministero) __33(53,2%)

Ente terzo indipendente 18 (29%)

Consorzio qualita e autorita governativa i 1(1,6%)

Pubblici e privati insieme [ ' (%%

1(1,6%)

L’intera filiera produttiva
1(1,6%)

Tutti i precedenti

Se ha risposto “Altro” alla domanda precedente, formuli una

oposia: . . : : :
pén{)e che sia soggetto a controlli sia da parte del pubblico sia da parte del privato.
Tutti dovrebbero prendersi la responsabilita.



4)Valutazione:

Quando fa la spesa alimentare, vorrebbe sapere se il prodotto che acquista &

stato ottenuto con un processo piu rispettoso dell'ambiente?
62 risposte

@ No, non mi interessa, mi
interessa solo la qualita del
prodotto

® Si, certo. Sarebbe gradito.

@ Si certo, ma vorrei essere
garantito.

Ritiene importante I'adozione di un sistema di tracciabilita certificata

che, oltre la provenienza e la qualita del prodotto, assicuri il

consumatore sul rispetto della sostenibilita ambientale della prodotto

che sta per acquistare?

@ Perniente
® Poco

@ Abbastanza
@ Molto



4)Valutazione:

Quale metodologia ritiene piu efficace per la individuazione un prodotto .. .

sostenibile e di qualita? (Attenersi al massimo a due preferenze)
62 risposte

Prodotta da
allevamenti a
bassa emissione di

CO:

Colore della confezione 10 (16,1%)

30 (48,4%)

Marchio sulla confezione

Informazioni in etichetta 43 (69,4%)

Bancone "carni di qualita"

0,
dedicato 13 (21%)

0 20 40 60

Sarebbe disposto a pagare di piu per un alimento (carne bovina) di qualita

certificata e a minor impatto ambientale?
62 risposte

® No

@ Sifino al 10% in piu

@ Sifino al 20% in piu

@ Anche oltre il 20% in piu
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