
Metodi di laboratorio per l’analisi degli alimenti:
dalla matrice alimentare al risultato analitico

18 maggio 2026
14:30-17:30

CREA - Centro di Ricerca 
Alimenti e Nutrizione

Via di Vigna Murata 605, 00143 
Roma

Workshop riservato agli studenti del corso di Laurea Magistrale in
Management delle scienze gastronomiche per il benessere 
Sapienza Università di Roma

A  c u r a  d i  
D o t t . s s a  F r a n c e s c a  A n t o n a z z i

D o t t .  P a s q u a l e  B u o n o c o r e
F r a n c e s c o  M e l l a r a

P a o l o  G a b r i e l l i

S e g r e t e r i a  o r g a n i z z a t i v a
A l e x i a  G i o v a n n e t t i

F l a v i a  M o n a c o

14:30 Accoglienza studenti e presentazione del workshop
Prof.ssa Stefania Ruggeri

14:40 Il campionamento degli alimenti
Paolo Gabrielli

15:00 Laboratorio di chimica degli alimenti e analisi centesimale
Dott. Pasquale Buonocore

15:20 Determinazione dei folati negli alimenti
Dott.ssa Francesca Antonazzi

15:40 Valutazione delle proprietà tecnologiche degli impasti mediante
tecniche reologiche
Francesco Mellara

16:00-16:30 Pausa

16:30-17:30 Visita ai laboratori 
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